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PARA TODOS LOS QUE HACEN
DEL CARINO EL INGREDIENTE
MAS IMPORTANTE.

Desde platanos a physaliﬁ-ﬁﬁﬂakro tiene todo lo necesario
para quete des ese ultimo toque a tu creacion.
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Editorial

Primero Premios Otea, reconocimiento a los valores de nuestros empresarios turisticos

Aln resuena en el ambiente el rumor de los aplausos del homenaje que toda la fa-
milia hostelera tributé a quienes recibieron los Primeros Premios Otea en la Gala de los
| Premios Otea que se desarroll6 el pasado 27 de junio en el teatro La Laboral, de Gijén.
Sien 2015, una vez constituida Otea, hostelerias y turismo en Asturias, quisimos hacer
un justo homenaje a los fundadores de las tres asociaciones que dieron fruto a Otea,
la gala de este 2016 era el momento propicio de presentar unos nuevos premios que
resaltaran los valores que muestran muchos empresarios en el ejercicio de la actividad
hostelera y hostelera en Asturias. Junto a ellos, los reconocimientos a los embajadores
de la Asturiania y del Sector Turistico Asturiano. Nuestros Diplomas de Oro a doce hos-
teleros que son muestra humana de lo mejor de nuestros empresarios. Se les reconoce
el servicio prestado a lo largo de los afios a la Hosteleria y al turismo de Asturias y su
contribucién a consolidar el sector y a favorecer el asociacionismo y la union.

Fue un acto deslumbrante que la Television del Principado emitié en directo logran-
do una importante repercusion.

En este numero abordamos un importante proyecto de alojamiento desarrollado
para dar el mejor servicio a los peregrinos del Camino de Santiago. Se denomina Pe-
regrinos por el Norte. Este proyecto generado totalmente en Otea en el que los hoteles
asociados que se encuentran en el itinerario del Camino, en cualquiera de sus rutas,
ofrecen un paquete de atenciones especiales a aquellas personas que se alojen en
estos hoteles durante su peregrinaje.

El éxito de este proyecto los hemos extendido a Cantabria, junto a la asociacion de
Hosteleria de la comunidad vecina dando ejemplo de colaboracion que puede ampliar-
se con Galicia y Pais Vasco. A su vez nos coordinamos con Correos, que desarrolla un
proyecto muy practico dirigido al peregrino para el transporte de mochilas y otros obje-
tos, junto otras atenciones, ademas de informacién Util en una web que la compafiia de
envios ha creado de forma especifica para el camino.

Nos despedimos con la esperanza de que las buenas perspectivas en el desarrollo
del turismo en Asturias y la mejora de la rentabilidad se consoliden. Para ello es muy
importante intensificar las politicas de promocién. Otea siempre ha estado y seguira
estando dispuesta a colaborar en esta tarea.

En cumplimiento con la Ley Organica de Proteccion de Datos Personales, le informamos que Hosteleria Asturias es responsable
de ficheros de datos personales, que estan actualmente inscritos en el Registro General de Proteccion de Datos Personales,
de consulta publica en www.agpd.es y, en particular, es responsable de los ficheros ASOCIADOS y PROTOCOLO, cuya finalidad
es la de gestionar las empresas asociadas a Otea, Hosteleria y Turismo en Asturias. Le informamos, como destinatario de esta
revista, que los datos personales utilizados para el envio de esta publicacion estan incluidos en los citados ficheros ASOCIADOS-
PROTOCOLO y serdn tratados por parte de Otea, Hosteleria y Turismo en Asturias de acuerdo con las exigencias de la LOPD y
del Reglamento de Medidas de Seguridad. Por otra parte, le informamos que sus datos personales pueden ser comunicados a
Servicios Postales y Telefnicos, S.L., con la tnica finalidad de gestionar el envio de la presente revista.

Ademds, y en cumplimiento de los articulos 15 y 16 de la LOPD le informamos que usted puede oponerse al tratamiento de sus
datos personales, dirigiéndose por escrito a Otea, Hosteleria y Turismo en Asturias, Calle Alonso Quintanilla 3, 1° 33002 (Ovie-
do). Asimismo, usted puede consultar los datos personales, de los que usted es titular, que son tratados por Otea, Hosteleria y
Turismo en Asturias, en la direccion anteriormente indicada.
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Brillante y emotiva Gala de los
Primeros Premios Otea 2016

APQ y Club de Guisanderas recibieron sus
titulos de embajadores y se entregaron 7
premios a valoresy 12 Diplomas de Honor
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Emocionante, emotiva y brillante fue la | Gala de
Premios Otea, hosteleria y turismo en Asturias, que se
celebro el lunes 27 de junio en el Teatro de La Laboral
de Gijon y en cuyo transcurso se hicieron entrega de los
dos titulos de Embajador de la asturiania, a la asocia-
cion Asturias Patria Querida (APQ), y Embajador del
sector turistico asturiano, al Club de las Guisanderas;
asi como los siete premios a otros tantos establecimien-
tos y los doce diplomas de honor a veteranos hosteleros
después de una vida de éxito y sacrifico al servicio del
sector hosteleros asturiano.

La gala, que fue retransmitida por la TPA, regreso al
escenario que habia ocupado dos afios atrés, en lo que
habia sido la gala conjunta de Hosteleria de Asturias y
Hosteleria de Gijon. Este afio, ya fusionados todos en
Otea se hizo alin mas espectacular y dinamica. Las
tablas del teatro se convirtieron en una amplia recepcién
de un gran hotel con su mostrador de recepcion de
llaves, zona de descanso con soféas y barra de bebidas y
cocteles en otro extremo.

La gala la protagonizé una turista que llega a la recep-
cion del hotel para alojarse pues pretende hacer el
Camino de Santiago por Asturias. Mantiene un dialogo
con el recesionista manteniendo un hilo descriptivo
que va dando paso a las distintas fases de la Gala y

a las entrega de los galardones. En este espacio irfan
llegando otros invitados: autoridades, premiados,

directivos y personas que entregan los premios y otros
protagonistas.

Por el escenario pasaron los doce hosteleros a los que
se reconoci6 su trayectoria en el sector entregandoles
los Diplomas de Honor de Otea; los siete empresarios
que destacaron por distintas causas en su tarea em-
presarial y los dos embajadores: la asociacion Asturias
Patria Querida, de la Asturiania, y el Club de Guisande-
ras, embajadoras del Sector Turistico Asturiano.

Tras la gala, la gran fiesta de la hosteleria concluyd

con una extraordinaria cena en la antigua iglesia de La
Laboral servida por el restaurante Los Lagos, de Cangas
de Onis, que compartieron 500 asistentes y en cuyos
prolegémenos, Ricardo Alvarez, presidente de Otea Gi-
jon y que lo fue antes de Hosteleria de Gijon recibié un
sincero homenaje por parte de Otea donde se resalté su
humanidad, su trabajo y su espiritu encomiable durante
toda su trayectoria al frente de Hosteleria de Gijon y
durante la fusion.

La gala y cena posterior estuvieron presididas por la
Alcaldesa de Gijon, Carmen Moriyén y el consejero de
Empleo, Industria y Turismo del Principado de Asturias
junto con una amplia representatividad de la sociedad
empresarial y civil del Principado de Asturias y, natural-
mente, numerosos asocios de Otea con sus familiares
y amigos.



Homenaje y reconocimiento

La gala tuvo una vertiente de espectaculo por el hecho
de desarrollarse en las tablas del teatro de la Laboral,
y de un espectéculo entretenido y emotivo donde jugd
un papel importante el coro “Del coro al cafio” que
subrayé con distintas canciones y melodias el discu-
rrir de la gala. Al principio del acto, y situados ya en
pleno escenario, aparecieron los diplomados de honor
ocupando un sitio preferente en la escena. Todos y cada
uno recibieron sus diplomas ante el apoyo y el aplauso
del publico por este orden:

Servando L6pez Lopez, de la Parrilla Cafal en San
Cucao fue el primero en recibir su diploma y lo hizo
de manos de Enrique Martin, del Grupo Nortefios y de
la directiva de Otea Laura Antén. El siguiente fue José
Riesgo Fernandez de la Pensién Riesgo de Oviedo.
Entregaron el diploma Montserrat Valdés de Bodegas
Masaveu y Nieves Uzal, directiva Otea.

Recibieron luego la distincién los hermanos Manuel,
Domingo y Rogelio Barreiro Barreiro de los restaurantes
La Flor de Galicia de Oviedo. Entregaron los diplomas
Manuel de Dios director de MAKRO Asturias y Viri Fer-
nandez, directiva de Otea. Ricardo Vazquez Suarez del
Hotel Picos de Europa de Arenas de Cabrales recogié
el diploma de manos de Luis Castafién, de LIDERA
Asturias y de Felipe Sordo, directivo de Otea.

El siguiente fue Alejandro Martinez que recogié el diploma
otorgado a su padre Celso Martinez Villar del Camping
Costa Verde (Colunga) que le entregaron Juan Carlos
Garcia Hortal de FUENSANTA y Roman Arias Hevia,
directivo de Otea. Rosario Fernandez Arias y José Antonio
Garcia Garcia del Restaurante EI LLagarén de Belmonte
de Miranda, recibieron el diploma de Santiago Garcia de
INTERPLAGA y de Juan José Suérez, directivo de Otea.

Casimiro Vega Alvarez del Hotel La Casona de Jovella-
nos de Gijon recogié el diploma que le entregd Alberto
Méndez de JL REFRIGERACION y Beatriz Cimadevilla,
directiva de Otea. Igual que Jose Maria Campa Rua de

la Pulperia A Caldeira de Gijon que recibi¢ el diploma
de manos de Fernando Hevia de SAN MIGUEL y Juan
Luis Gonzélez, directivo de Otea

Sabino Garrido Alvarez y Josefa Cuendias Alvarez.

Del Hotel Restaurante Autobar de Grado, fueron los
siguientes en recoger el testimonio del homenaje. Le
entregaron el diploma Rafael Rodriguez de COCA COLA
y Daniel Garcia Rodriguez, directivo de OTEA. Juan

Diaz de OQUENDO y Vicente Crespo, directivo de Otea
entregaron el diploma de honor a Jesus Ataulfo Blanco
Marina, de Casa Ataulfo de Gijon, Enrique Martin Gran-
des de los NORTENOS y Olaya Nevares, Directiva de
Otea hicieron lo propio con Juan Luis Casero Sarmiento
y M? del Mar Aranda Quesada., del Llagar Casa Juan de
Cangas de Onis. Por ultimo, Concepcion Suarez Molleda
del Bar Merendero Sol y Sombra de Gijon, recibi6 el
diploma de honor que le entregd Alberto Méndez de JL
REFRIGERACION y Ricardo Alvarez, directivo de Otea.

“Tras el saludo de la alcaldesa de Gijon se
proyecté un video que resume los principios
de Oteay que recoge todos los valores que
defiende la asociacién”

Tras la entrega de los Diplomas de Honor y manteniendo
el estilo dinamico de la gala dio la bienvenida a los asis-
tentes la Alcaldesa de Gijon, Carmen Moriyon, acom-
pafiandola en el escenario el presidente de Otea, Javier
Martinez. La alcaldesa felicité a Otea por la gala y a todos
los premiados y comprometié su empefo por trabajar en
la busqueda de desestacionalizar las actividades turisticas.

Tras el saludo de la maxima autoridad municipal, se
proyecté un video que resume los principios de Otea y que
recoge todos los valores que defiende la asociacion. Tras
el mismo se recibi6 al presidente ejecutivo de Otea, Jose Q

Luis Alvarez Almeida, que agradecié la asistencia de auto- Otea ) 5
ridades y publico y en especial a los representes politicos T

por sumarse al homenaje que hace el sector a los suyos.
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Se inicié entonces la entrega de los primeros premios a
los valores y se comenzé por una verdaderamente entra-
fiable, el PREMIO OTEA AL COMPROMISO ASOCIATIVO
que recayo en José Manuel Gomez (Pepe del Tizén) por
su demostrada defensa de la actividad profesional en

la Hosteleria y su compromiso asociativo donde se ha
involucrado durante muchos afios participando y ocu-
pando muchas horas en reuniones y actividades de la
asociacion de hosteleria de Asturias, hoy Otea. Recibid
el premio de manos de Juan Diaz, de Cafés OQUENDO
y Alfredo Garcia Quintana, directivo de Otea.

El segundo de los premios reconoce al mismo tiempo el
riesgo y el compromiso. PREMIO OTEA “CRECIENDO
EN ASTURIAS” para la cadena hotelera Silken por su
determinacion de crecer en Asturias donde se ha insta-
lado de forma decidida y mantiene en la actualidad tres
establecimientos en Oviedo, Gijén y Avilés demostrando
su nitida apuesta por Asturias y su relevancia en el turis-
mo espafol. Y las cifras lo corroboran: 315 habitaciones
gestionadas en Asturias, 75 empleos directos, 500
trabajadores a los que han dado formacion y ofrecido
una carrera profesional. 1.200.000 estancias entre los
tres hoteles. Recogi6 el premio Javier Tobar, Director

General de la Cadena Silken y se lo entregaron Juan
Carlos Garcia Hortal (FUENSANTA) y Angel Zubizarreta,
directivo de Otea.

El siguiente premio que se entejo fue el PREMIO OTEA
“NUNCA ANTES” que reconoce la innovacion en el
sector como la que se produjo en 1973 cuando se
instalé en Gijon el Restaurante Pizzeria Las Candelas,
receptora del galardén. Recogieron el premio Maria de
los Angeles Ramos Ramos y Bedolina Ramos Ramos

y lo entregaron Diego Gonzalez Castrillon de Cerveza
SAN MIGUEL y Juan Mariano Carnicero, directivo de
Otea. Sigui6 la emocion al recordar a los ausentes en los
agradecimientos.

Cangas del Narcea fue la poblacién donde esté asenta-
do el establecimiento merecedor del PREMIO OTEA “MI
GRAN NOCHE" para destacar negocios de ocio noc-
tuirno y este afio fue para el Café Teatro Baccara como
seflalamos de Cangas del Narcea. Entregaron el premio
Rafael Rodriguez de COCA COLA y José Manuel Garcia
(Manolito), Presidente de Otea Cangas del Narcea y lo
recibié el matrimonio formado por Victor Alvarez y Ana
Belén Martinez.




Lleg6 entonces un momento especial en la gala en home-
naje a la Sidra de Asturias: batir el record del mundo de es-
canciado en seco, un reto espectacular que consiguioé que
todos el publico de la sala, puesto en pie, hiciera el gesto
caracteristico del escanciado. Un momento Unico que dio
paso a la entrega del siguiente premio que fue el PREMIO
OTEA “COMPROMISO CON LA TRADICION ASTURIANA”
que este afio recayé en el Bulevar de la Sidra de Oviedo
en reconocimiento al gran aporte que el conjunto de si-
drerias de la calle Gascona realiza al mantenimiento y pro-
mocién de la cultura gastrondmica asturiana. Entregaron

el premio Manuel de Dios de MAKRO y Javier Fernandez,
directivo de Otea. Recibieron Francisco Colunga, presiden-
te de la Asociacion Sidrerias de la Calle Gascona de Oviedo
y su responsable de comunicacién Maria la Villa.

Llegd después el turno del PREMIO OTEA AL COMPRO-
MISO CON LA CULTURA que lo obtuvo el Café Dindurra,
por la recuperacion de un espacio emblematico para Gijon
y para Asturias manteniendo y mejorando los elementos
distintivos de un establecimiento que es una parte muy
importante de la historia de la hosteleria de Gijén Entrego
el premio Luis Castafion, jefe de ventas de LIDERA AS-
TURIAS y Ricardo Alvarez, Presidente de Otea Gijon. Lo

recogié en nombre del grupo Gavia su gerente Fernando
Castafo, que es también copropietario de café Dindurra.

Dentro de las novedades de los nuevos premios Otea

el que se entregod a continuacion, el PREMIO OTEA
“OTEANDO EL FUTUROQO” al joven empresario hostele-
ro, fue el resultado de la eleccion popular entre cuatro
candidatos. El ganador fue Bruno Lomban, chef del
Restaurante Quince Nudos de Ribadesella. Un empre-
sario al que se reconoce su capacidad de innovacién

y situar en pocos afios a su establecimiento como una
referencia gastrondémica del Oriente de Asturias. Recibi6
el trofeo de las manos de Santiago Garcia de INTERPLA-
GA y de Miguel Angel de Dios, directivo de Otea.

Y llegado a este momento la gala se encaminé a la
entrega de los dos titulos de embajadores que Otea con-
serva de sus anteriores galardones. Primero, el PREMIO
“EMBAJADORAS DEL SECTOR TURISTICO ASTURIA-
NQO” que recibieron las integrantes del Club de Guisan-
deras de Asturias, una asociacién nacida en el seno de
Otea gracias al impulso de Pepe Diaz, cuando ocupaba
la presidencia, y que han demostrado su compromiso
con esta tierra, con sus valores y su futuro. Mantienen
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viva la tradicion y llevan alléd donde van el nombre y

la imagen de Asturias. Para recoger este importante
galardén subi¢ al escenario del teatro de La Laboral la
presidenta, Amada Alvarez Pico, a la que acompafiaron
mas de 19 guisanderas. El galardédn se lo entregd la
alcaldesa de Gijén Carmen Moriyon y los presidentes de
Otea, Javier Martinez y Fernando Corral.

Y ya para finalizar el Ultimo de los premios el PREMIO
EMBAJADORES DE LA ASTURIANIA que recibi6 este
afo la Asociacion Asturias Patria Querida (APQ), un
importante baluarte de nuestra tierra en la capital de
Espafia y una referencia y ejemplo de los mejores valo-
res de Asturias. En la gala se les definié perfectamente
un grupo de profesionales a los que les une un mismo
origen, un sentido de pertenencia. Son asturianos orgu-
llosos y lo demuestran cada dfa con hechos y actitudes.
Su misién: promover los valores singulares de esta tierra
y sus gentes. Su aspiracion: una Asturias prospera y
relevante, conocida y apreciada més alla de los topicos.

Recibio6 el premio su presidente, Javier Vega de Seoane,
y se lo entreg6 el Consejero de Industria, Empleo y
Turismo, Francisco Blancoy el presidente OTEA, José
Luis Alvarez Almeida.

El consejero aprovechd su presencia en las tablas

del teatro para expresar su felicitacion a todos

los premiados y a Otea y resalté la mejora de las
conexiones aéreas como una féormula para conseguir
incrementos en las turistas extranjeros. Asturias
cuenta con aquello que cada vez se demanda mas
por parte de un turismo que no sea de sol y playa.
Hacer producto y saber venderlo son los retos que hay
planteados. Para cierre de la Gala quedan las bonitas
palabras de Javier Vega de Seoane que destaco la
labor de los empresarios presentes como creadores
de riqueza y de empleo y sostenedores del estado del
bienestar y propuso un aplauso, que practicamente
dio paso a la foto de familia de todos los premiados
mientras el coro




Premios Otea 2016

PREMIO EMBAJADOR DE LA ASTURIANIA para la ASOCIA- PREMIO OTEA AL COMPROMISO ASOCIATIVO para JOSE
CION ASTURIAS PATRIA QUERIDA (APQ). Entrega el premio MANUEL GOMEZ (PEPE DEL TIZON). RESTAURANTE EL TI-
@ el Consejero de Empleo, Industria y Turismo, Francisco Blan- @ ZON, TABERNA GASTRONOMICA LO NUESTRO Y HOTEL EL
coy el presidente OTEA José Luis Alvarez Almeida). Recibe el RETIRO DE CARDEA. Entrega el premio Juan Diaz, de Cafés
premio Javier Vega de Seoane, presidente de la Asociacién OQUENDO y Alfredo Garcia Quintana, directivo de Otea.

Asturias Patria Querida.

PREMIO “EMBAJADORAS DEL SECTOR TURISTICO ASTURIANO” para el CLUB DE GUISANDERAS DE ASTURIAS. Entrega el premio la

Alcaldesa de Gijon, Carmen Moriydn y los presidentes de OTEA, Javier Martinez y Fernando Corral. Recibe el premio Amada Alvarez Pico,
@ Presidente Guisanderasy el resto de guisanderas.

PREMIO OTEA AL COMPROMISO CON LA CULTURA para PREMIO OTEA “NUNCA ANTES” para el RESTAURANTE

el CAFE DINDURRA. Entrega el premio Luis Castafién, de LI- PIZZERIA LAS CANDELAS. Entrega el premio Miguel Angel t Q

@ DERAASTURIAS Yy Ricardo Alvarez, Presidente de Otea Gijon. @ Sangil de Cerveza SAN MIGUEL y Juan Mariano Carnicero, 0 ea [ ] 9
Recoge el premio Fernando Castafio, gerente de Grupo Gavia directivo de Otea. Recogen el premio Marfa de los Angeles hostelerfay turismo en Asturias
y Copropietario de Café Dindurra. Ramos Ramos y Bedolina Ramos Ramos.
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PREMIO OTEA “COMPROMISO CON LA TRADICION ASTU-
Q RIANA” para el BULEVAR DE LA SIDRA DE OVIEDO. Entrega
@ el premio Manuel de Dios de MAKRO) y Javier Fernandez,
directivo de Otea. Recoge el premio Francisco Colunga, presi-
dente de la Asociacién Sidrerias de la Calle Gascona de Ovie-

doy Maria la Villa, responsable de comunicacién.

PREMIO OTEA “CRECIENDO EN ASTURIAS” para CADENA
HOTELERA SILKEN. Entrega el premio Juan Carlos Garcfa

@ Hortal (FUENSANTA) y Angel Zubizarreta, directivo de Otea.
Relﬁoge el premio Javier Tobar, Director General de la Cadena
Silken.

Diplomas de Honor 2016

SERVANDO LOPEZ LOPEZ. PARRILLA CANAL EN
SAN CUCAO (LLANERA). Entregan el premio:
Enrique Martin (NORTENOS) y Laura Antén,
directiva de Otea.

MANUEL, ROGELIO Y DOMINGO BARREIRO
BARREIRO: LA FLOR DE GALICIA (Oviedo). Entregan
el premio: Manuel de Dios de MAKRO vy Viri

Fernandez, directiva de Otea.

CELSO MARTINEZ VILLAR: CAMPING COSTA
VERDE (Colunga). Entregan el premio: Juan Carlos
Garcia Hortal de FUENSANTA y Roméan Arias Hevia,

otea ?

hostelerfa y turismo en Asturias

REPORTAJE

directivo de Otea.

JOSE RIESGO FERNANDEZ: PENSION RIESGO
(Oviedo). Entregan el premio: Montserrat Valdés, de
Bodegas Masaveu y Nieves Uzal, directiva Otea.

RICARDO VAZQUEZ SUAREZ: HOTEL PICOS DE
EUROPA (Arenas de Cabrales). Entregan el premio:
Luis Castafién, de LIDERA ASTURIAS y Felipe Sordo,
directivo de Otea.

ROSARIO FERNANDEZ ARIAS Y JOSE ANTONIO
GARCIA GARCIA: RESTAURANTE EL LLAGARON
(Belmonte de Miranda). Entregan el premio: San-
tiago Garcia de INTERPLAGA y Juan José Suarez,
directivo de Otea.



PREMIO OTEA “MI GRAN NOCHE” para el CAFE TEATRO
BACCARA de Cangas del Narcea. Entregan el premio Rafael
@ Rodriguez de COCA COLA y José Manuel Garcfa (Manolito),
Presidente de Otea Cangas del Narcea. Recoge el premio el
matrimonio formado por Victor Alvarez y Ana Belén Martinez.

PREMIO OTEA “OTEANDO EL FUTURO” al joven empre-
sario hostelero es para BRUNO LOMBAN, DEL RESTAU-
RANTE QUINCE NUDOS de Ribadesella. Entrega el premio
Santiago Garcia, de INTERPLAGA y Miguel Angel de Dios,
directivo de Otea.

CASIMIRO VEGA ALVAREZ: HOTEL LA CASONA
DE JOVELLANOS (Gijén). Entrega el premio:
Alberto Méndez de JL REFRIGERACION y Beatriz
Cimadevilla, Directiva de Otea.

SABINO GARRIDO ALVAREZ Y JOSEFA CUENDIAS
ALVAREZ. HOTEL RTE. AUTOBAR (Grado). Entregan
el premio: Rafael Rodriguez de COCA COLA y Daniel
Garcia Rodriguez, directivo de Otea.

JUAN LUIS CASERO SARMIENTO Y M2 DEL MAR

ARANDA QUESADA. LLAGAR CASA JUAN (Cangasde
Onis). Entregan el premio: Enrique Martfn Grandes
de los NORTENOS y Olaya Nevares, directiva de
Otea, Recoge el premio Marfa del Mar Aranda.

JOSE MARIA CAMPA RUA: PULPERIA A CALDEIRA
(Gijon). Entregan el premio: Fernando Hevia de
cervezas SAN MIGUEL y Juan Luis Gonzailez,
directivo de Otea.

JESUS ATAULFO BLANCO MARINA. CASA ATAULFO
(Gijon). Entregan el premio: Juan Diaz, de Cafés
OQUENDO y Vicente Crespo, directivo de Otea.

CONCEPCIONSUAREZMOLLEDA:BARMERENDERO
SOL Y SOMBRA (Gijon). Entrega el premio: Alberto otea Q
°

Méndez de JL REFRIGERACION y Ricardo Alvarez,
directivo de Otea. Recoge el premio: Su hijo Manuel
Cifuentes Suarez.

hosteleria y turismo en Asturias

REPORTAJE



REPORTAJE

©

®
Agradecemos a estas empresas su colaboracién

Patrocinadores

BMW B Canine

Autosa R
1O | : 298¢ Asturias
S"’Oh .Divertia i ® 3 paraiso natural

Club Otea
FUENSANTA
8 ek TCYVC OQUENDO

Lo 5- e Cumes (03 uoera  EITRY  clfeh

MASAVEU © BODEGAS

Colaboradores

- - BEDEGA
M et apptele W PIFCA
@ choiscoas, 5.L w I\l,b‘_'.‘- 'l\-:qal'\*
. :i - £ Garming
— hoalve <.
@ PENSUHDEE MERCAST - uwm‘m HOM
- el

RubioHidalgo 8 S o ) #



N

Como cada afio la Gala de Premiso de Otea congreg6 a
la maxima representacion del ambito politico, institucio-
nal y empresarial del turismo de Asturias. Empezando
por la anfitriona la alcaldesa de Gijon Carmen Moriyén,
que acudié acompafiada por el Concejal de Desarrollo
Econémico y Empleo, Fernando Couto. Del Principado
de Asturias asistio el consejero de Empleo, Industria y
Turismo, Francisco Blanco, junto con el Director General
de Turismo y Comercio, Julio Gonzélez Zapico.

No falté como otros afios el presidente de la Junta Gene-
ral del principado, Pedro Sanjurjo ni el presidente de la
Federacién Asturiana de Concejos y alcalde de Navia, Ig-
nacio Garcia Palacios asisti6 acompafiado por su esposa.
Tampoco faltaron alcaldes de localidades con empresa-
rios homenajeados como Vegadeo o Cangas de Onfs.

Acompafi6 a la familia hostelera el Coronel Jefe de la
Guardia Civil, Francisco Javier Aimifiana que formo
grupo con el Jefe Superior Policia Nacional, Ignacio José
Diaz Salazar y el representante de la Comandancia de la
Guardia Civil de Gijén. EI comandantre Jose Luis Sanz
Garcia-Bravo. Por parte de la empresa Correos, patroci-
nador de la gala asistieron el Director Zona | Correos (Ga-
licia, Asturias y Castilla y Leén), Angel Pérez y el jefe de
la red de oficinas de la misma zona, Roberto Fernandez.

Los presidentes de las Camaras de Oviedo y Gijon, Fer-
nando Kelly y Francisco Baragafio, respectivamente, no
se perdieron la cita. Tampoco faltaron a cita el director
general de Fade, Alberto Gonzalez..

Dentro del &mbito de la formacién asistieron la direc-
tora de la escuela de hosteleria de Gijon, Marfa José
Fernandez Campos y el presidente de la Escuela de
Olloniego, Paulino Lorences. El sector del comercio tuvo

Todo el sector festejando el Turismo en Asturias
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amplia representacion con el presidente de la Union de
Comerciantes del Gijon, David Arglelles, el presidente

de la Unién de Comerciantes de Avilés y Comarca, José
Manuel Garcia, la de la Unién de Comerciantes del Cau-
dal, Dolores Olabarrieta, y su vicepresidente, Mario Vigil.

Como cada afio el sector Turistico asturiano estuvo am-
pliamente representado con la presencia de miembros
de las asociaciones empresariales turisticas integra-
das en la mesa de turismo de Fade. Los medios de
comunicacion también presentes, no solo los profesio-
nales que recogieron con precision la informacion, sino
representantes que participaron en la cena: Marcelino
Gutiérrez, director de EI Comercio, Patricia Alvarez,
directora de Radio Nacional de Espafia; Antonio Virgili,
Director General de la RTPA; Manuel Vega, director de
Cadena Cope, Jose Maria Rato, director de Onda Cero.
Santiago Glez. Alberu, de Vivir Oviedo. Frank Costales de
La Nueva Espafia de Gijon o Lucia Villaveiran, directora
comercial de Ser Gijén, entre otros.

Una asistencia numerosa que pudo disfrutar, primero,
de una novedosa gala guionizada en el teatro para pa-
sar posteriormente a disfrutar de una cena que se sirvié
en la antigua iglesia de La Laboral y que fue servida

por Los Arcos, dirigido por el chef Ramdén Celorio y que
consistié en Ensalada de Bonito del Cantabrico con
Berberechos, pisto de verduras y miocrovegetales, ca-
rrillera de Ibérico con puré de patata trufado y verduras
de temporada y compota de manzana con mousse de
queso de los Beyos.

La biodega servida pro DISCEAS: Blanco Albarifio Cami-
flo do Rey 2015 (D.O. Rias Baixas); Tinto Cepa Gavilan.
Crianza 2013. Bodegas Vifia Pedrosa (D.O. Ribera del
Duero) el Agua de Fuensanta y Café Oquendo.
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LIDERA, una empresa asturiana

LIDERA es una empresa asturiana lider en distribucion de productos de limpieza e higiene profesional con implantacién en
cinco comunidades auténomas donde desarrolla una intensa actividad comercial. Aunque no tiene en Asturias su sede social,
es en el Principado de Asturias donde descansa el peso econdémico y directivo de la compaiiia. Para LIDERA sus clientes y sus
empleados son los pilares basicos sobre los que se sustenta la empresa. Sus empleados conocen perfectamente la empresa y
lo que es mas importante, conocen a la perfeccion a sus clientes y sus necesidades y eso les permite dar el mejor servicio.

LIDERA HIGIENE prepara su futuro y una nueva generacion de empleados y directivos esta ya integrandose en la compaiiia
para tomar el relevo. Una nueva generacion altamente cualificada que llevara aiin mas lejos los destinos de esta empresa
asturiana, lider en el sector de la distribucién de productos de limpieza profesional.
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Hablamos con Ana Gadaiién, Directora Financiera.
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Ana Gadaiion, Directora Financiera.

;LIDERA HIGIENE es una empresa as-
turiana o catalana?

Hay personas que piensan que porque
tenemos la sede social en Barcelona
no es asturiana, pero no es asi. LIDE-
RA HIGIENE es una empresa asturiana
con implantacién en cinco comunida-
des. La direccion general y la direccién
financiera se realizan y se ejecuta des-
de Asturias. En Asturias llevamos la re-
lacién con los bancos, la contabilidad,
el departamento de créditos y cobros,
y el departamento de pagos a provee-
dores y acreedores y la liquidacion de
impuestos.

;Los impuestos también?

Los impuestos se liquidan desde Astu-
rias y el 95%, por no decir que practica-
mente todos, son de nivel estatal (IVA,
Impuesto de Sociedades...), la sede so-
cial esta en Santa Perpetua de Mogoda

porque hace ocho afios la mayor
aportacion econémica a la fusion de
las cinco empresas vino de Catalu-
fla. En estos uUltimos ocho afios han
cambiado muchas cosas y el peso
econdmico y directivo se ha instalado
en Asturias.

“Somos 90 familias las que
dependemos de esta empre-
sa, 25 de ellas asturianas”

;Cuéntos trabajadores tiene LIDERA
HIGIENE?

Somos 90 familias las que depen-
demos de esta empresa, 25 de ellas
asturianas. Es mucha responsabilidad
como para no hacer bien las cosas
y tratar bien al cliente que, al fin y al
cabo, es nuestra fuente de ingresos.

;Alguna ayuda o subvencion?

Jamas hemos tenido una subvencion
ni ayudas. Sélo trabajo, trabajo y tra-
bajo ademés de seriedad, educacion
y respeto hacia nuestros clientes. Des-
pués de 30 aflos pensando cémo ha-
cerlo mejor y mas facil, no se nos ha
ocurrido otra cosa que trabajar.

José Gadarion, Consejero Delegado,
y Luis Castaiion, Jefe de Ventas de
Asturias.

30 afios son muchos afios. ;Hay relevo
generacional?

Los que empezaron en esto con la maxima
ilusion del mundo hace 30 afios estan ya
con los 60 cumplidos o cerca. Se impone




-y en ello estamos- una nueva generacion
de personas formadas, altamente cualifi-
cadas y con actitud positiva y pro cliente.

Unos clientes que conoceran bien a
LIDERA HIGIENE...

Asi es. Nuestros clientes nos conocen
desde hace muchos afios. En septiembre
de 2017 celebraremos nuestro 30 aniver-
sario. LIDERA HIGIENE es un referente
en el sector de la higiene profesional con
la experiencia que le otorga los 30 afios
en el sector. Como comenté, tenemos 90
empleados y una cobertura geogréfica en
cinco comunidades: Asturias, Castilla y
Ledn, Pais Vasco, Aragdn y Catalufia.

“Para vender menos que
antes tenemos que hacer el
doble de visitas y el doble
de repartos”

Donde ofrecen un servicio profesional
Nuestro eslogan, “Respuesta Profe-
sional”, que esta presente en toda
imagen corporativa pretende reflejar lo
que somos y hacemos en el dia a dia
tanto desde el punto de vista comer-
cial como técnico. Nuestro mercado

con implantacion en cinco comunidades

“No ha habido ningiin des-
pido a pesar de bajar las
ventas mds de un 30% en
los arios de crisis”

natural son HO.RE.CA, la Sanidad, las
Residencias Geriatricas, los Colegios e
Institutos, las Empresas de Limpieza,...
En Asturias hay siete comerciales bajo la
direccién de Luis Castafion y desde hace
dos afios trabajamos también la provin-
cia de Ledn.

;Como ha pasado LIDERA HIGIENE la
crisis econémica?

La crisis aun no ha terminado, ni mu-
cho menos; lo que pasa es que nos he-
mos acostumbrado a vivir y a consumir
de “aquella otra manera”. En LIDERA
HIGIENE seguimos apostando por la
austeridad en los gastos como una de
las mejores formas de minimizar los
efectos de la crisis actual.

;Como afecta a la actividad de LIDERA?
Ahora para vender menos que antes te-
nemos que hacer el doble de visitas y ha-
cer el doble de repartos. Mayor esfuerzo
y menor rentabilidad. Pero, bueno, esto

“La direccion general y la direccion financiera de Lidera
Higiene se efectiia y ejecuta desde Asturias™

no es exclusivo de nuestro mercado.
Un hostelero para ganar lo mismo
que antes tiene que vender el do-
ble de cafas, de vinos, de cafés o
de menus. Los precios estan muy
ajustados. Nosotros, por ejemplo,
tenemos que expedir todos los dias
60.000 euros para cubrir solamente
los gastos salariales y los gastos de
explotacién, con sus respectivos im-
puestos y Seguridad Social.

;Ha afectado al empleo?

Estos afios de crisis han servido para
consolidar nuestro compromiso con
nuestros empleados. No ha habido
ningln despido a pesar de bajar las
ventas mas de un 30% y el compro-
miso de ellos para la empresa ha sido
un ejemplo de lealtad y fe. Este bino-
mio de compromiso y estabilidad en el
trabajo ha supuesto para el cliente un
mejor servicio y conocimiento de sus
problemas y necesidades.

La mayoria de nuestros comerciales
llevan en LIDERA HIGIENE 20 afios
0 mas, y como imaginaréd conocen a
la perfeccion la empresa y todos los
productos que comercializamos. Lle-
vamos un catalogo de 3.500 productos
y hay que tener buena formacioén para
saber de todos.

Supongo que las Nuevas Tecnologias
habran ayudado a la gestion de tantas
referencias.

Hemos invertido mucho dinero en
recursos informaticos y en formacion
especializada. Nuestros comerciales
ya no utilizan papel, utilizan una ta-
blet y pasan online los pedidos direc-
tamente desde el cliente al almacén.
Ademas, hoy cualquier cliente nuestro
puede gestionar sus pedidos a través
de nuestra pagina web y acceder a la
informaciéon de consumos.
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INICIATIVAS PARA EL CAMINO DE SANTIAGO

Peregrinos por el Norte,
servicios exclusivos en los
alojamientos de Otea
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Otea consciente de la importancia que tiene el Camino de
Santiago y el impulso que esta tomando su trazado por
Asturias ha impulsado el proyecto Peregrinos por el Norte, de
hotel en hotel por el que los hoteles existente en la ruta han
creado un producto diferenciado y dirigido especificamente

a los peregrinos que tenga en cuenta las necesidades
especfficas de su paso por Asturias y se las resuelva.

La filosoffa de este proyecto es que los alojamientos

se implican con los Peregrinos e identifican sus
necesidades relevantes, y por ello les ofrecen los
servicios adecuados y exclusivos. Entre las necesidades
especiales de los peregrinos pueden estar el ofrecerles
ademas de un sitio donde descansar una lavanderia
express, un lugar donde guardar las bicis o un desayuno
energético. Asi, el caminante a su paso por Asturias
obtiene una maravillosa experiencia.

Asi pues, consiste en una red de alojamientos
distribuidos a lo largo del camino, donde el peregrino
puede satisfacer las necesidades propias y especificas
de su paso por Asturias peregrinando.

Los servicios de valor afiadido que se ofrecen son los
siguientes.

e WIFI gratuito.

e Servicio de masajista/fisioterapia.
e Preparacién de bolsa de Picnic.
e Horarios de Comidas adaptados.
e |avanderia Express.

e Traslado y custodia de equipaje.

e Bebidas isotdnicas y barritas energéticas como
detalle de bienvenida.

e Guarda de bicicletas. Disponibilidad de recambios.

e Ayuday recogida de peregrinos que no puedan
finalizar la etapa.

e Servicio de informacién meteorolégica.

e Transfer aeropuerto.

e |nformacion local del Camino.

En la actualidad ya hay 26 hoteles adheridos a Peregrinos
por Asturias y se acaban de incorporar los hoteles de la
comunidad de Cantabria, a través de la asociaciéon de
Hosteleria de Cantabria que aprovecha la accion de Otea.
Este es importante paso de colaboracién entre comunidades
vecinas a través de las asociaciones del sector.

Estancias gratuitas: Pero ademas de las ventajas de los
servicios exclusivos que se ofrecen, se pueden ganar
estancias gratuitas. Para ello es necesario obtener la
Credencial del Peregrino de Hotel en Hotel e ir sellandola
en cada hotel de Peregrinos por Asturias donde se aloje.
A partir de solo 3 sellos* obtiene una noche gratuita en
los alojamientos adheridos, con desayuno incluido. Y tiene
18 meses para utilizarla. Dependiendo de la categoria del
hotel pueden requerirse cuatro y cinco sellos.

Hay una web donde se ofrece toda la informacion a los
peregrinos http://www.peregrinosporasturias.com/ y
desde ella se accede a las ofertas y servicios que ofrece
cada hotel e incluso hacer la reserva online.



¢

INICIATIVAS PARA EL CAMINO DE SANTIAGO

Correos impulsa el camino
con una nueva WEB'y
servicios para el Peregrino

Correos ha puesto en marcha una iniciativa para
profundizar y facilitar el servicio que ofrece a los peregrinos
que realizan el Camino de Santiago. El dltimo paso en

el proceso emprendido por la compafiia en su servicio a
las caminantes hacia Santiago de Compostela ha sido la
puesta en marcha de una web informativa que, ademas de
los servicios de Correos recoge toda la informacién que el
peregrino necesita para hacer el camino.

La web es una apuesta de Correos por este itinerario
cultural y turistico al que la compafiia de envios
incorpora una serie de servicios muy Utiles para

los peregrinos y que tiene que ver como todas sus
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INICIATIVAS PARA EL CAMINO DE SANTIAGO

[ wvew.elcaminoconcorreos.comy/es/el-camine-con-comeos.phi

SERVICIOS DE CORREQS PARA EL CAMIND DE SANTIAGO

necesidades de transporte de material: desde una
bicicleta desde su lugar de origen al punto de salida del
su peregrinacion, a la recogida de la mochila o maleta y
su transporte dia a dia a lo largo de los estabelecimientos
donde descanse. En la operativa participan también los
establecimientos del Camino que ofrecen ese servicio a
los peregrinos para facilitar todo el proceso.

El director de la zona Noroeste de Espafia de Correos,
Angel Pérez, fue el encargado de dar a conocer esta
importante iniciativa turistica. En la presentacion le
acompafio el Director General de Turismo, Julio Zapico.
En la web promociona y ofrece informacion de los
distintos Caminos de Santiago de Espafia, incluidos los
que parte y atraviesan el territorio de Asturias.

La web ofrece una amplia informacion de los distintos
caminos, con todas sus etapas, donde se explica los
itinerarios y hay una seccion de “Consejo del cartero”
donde se ofrece los datos mas locales que conocen
quienes desarrollan la labor de cartero en estos lugares
y son conocedores de todos los secretos.

Es decir, no solo publicitan sus servicio, sino que
estos se incluyen entro de todas las posibilidades

que en las distintas etapas del Camino estan a
disposicion de los peregrinos. Y que en resumen son
los siguientes: Correos se encarga del traslado del
equipaje (mochilas, bolsas, etc... entre cada una de
las etapas. Con esta iniciativa el peregrino se centrara
en hacer el camino, que es lo importante, y se
olvidara de tener que acarrear sus enseres en maletas
o mochilas.

Ademas, paras aquellos peregrinos que hagan el
camino en bicicleta, el envio desde el domicilio del
peregrino hasta el lugar donde inicie el camino de

la maquina para que se la encuentre. Lo mismo al
final del camino. Una vez en Santiago, o en el punto
de destino, empaqueta la bicicleta en Correos y se la
envian a su domicilio.

Y hay una tercera oferta de servicio que también es muy
util al peregrino y consiste en la posibilidad de que el
viajero pueda enviar, en cualquier punto del camino,
cualquier paquete de compras o recuerdos que haya
hecho, regalos que quiera remitir o cualquier material
que ya no vaya a necesitar en el resto de su peregrinaje.
Este envio puede ser a su domicilio o al de cualquier
destinatario.



OTEA firma un convenio con la Facultad
de Turismo paraimpulsar el turismoy
mejorar la competitividad de las empresas

Otea, hosteleria y turismo en Asturias y la Facultad de
Turismo de Oviedo y HUNI-Hotel School han firmado
hoy un convenio de colaboracién para impulsar y
potenciar el mercado turistico asturiano y mejorar la
competitividad de las empresas asociados a Otea.

El acuerdo sienta las bases, y establece un marco de relacién
estable y concreto entre las empresas privadas, a través de
Otea, y la Universidad de Oviedo, a través de la Facultad de
Turismo y su sede de Llanes, la HUNI Hotel School.

Contenido del acuerdo

El acuerdo sistematiza la relacién entre las dos
instituciones para aprovechar el trabajo que aportan
cada una de ellas en los siguientes &mbitos:

e Elaboracion de informes que sefialen las
carencias y necesidades profesionales del sector
turistico asturiano, para disefiar posteriormente los
instrumentos de formacién y capacitacion ad hoc.

e |Impulso y potenciacion de la continua
actualizacion de conocimientos y habilidades
de los operadores, gestores y directivos de la
hoteleria y hosteleria asturianas.

e Creacion de un espacio que posibilite la aplicacion
de la investigacion a la empresa en un permanente
feed back, articulando un Centro de Andlisis
de Datos Turisticos de Asturias que, a modo de
Observatorio Turistico, integre y procese diferentes
tipos de datos que permitan obtener indicadores
fiables y generar Informes que faciliten a los
empresarios y operadores del sector la toma de
decisiones, deteccion y solucion de problemas.

e Promocion y participacion en la elaboracion de
propuestas conjuntas para el desarrollo de politicas
instrumentales de promocion, planificacién y
creacion de producto que contribuyan a posicionar
Asturias como destino turistico, permitiendo
generar una mayor rigueza en la region.

Todo este importante paquete de acciones se concretara
en una serie de Programas Especificos que detallaran
con precision las actuaciones que hay que realizar y su
finalidad y el reparto de cargas en caso de que tengan
obligaciones econémicas.

Las empresas asociadas a Otea tendran condiciones
especiales en estos programas.

Trascendencia para Asturias

El acuerdo firmado hoy supone un importante avance
para el sector turistico de Asturias y en particular para
la empresas asociadas a Otea pues supone aprovechar
la propuesta formativa en materia de Turismo de la
Facultad de Turismo y su sede en Llanes, HUNI Hotel
School, que es la mas innovadora y de mayor alcance
del sistema universitario en Espafia.

La formacién que aportan la Facultad de Turismo y la
sede HUNI Hotel School de Llanes consistente en la
doble titulacion: Grado en Turismo mas Titulo Propio

de Grado en Gestion y Administracion Hotelera, que
cuentan ambas con el reconocimiento de la Universidad
de Oviedo, son garantia de empleo y de futuro profesional
tanto a nivel nacional como internacional.

ICultay y
Turismg
Viedo

Ifismo

Asturias destaca del resto del pais con una formacién
especifica de la maxima calidad y en conexion directa

y estable con la empresa privada. Es un hecho muy
significativo y que distingue a Asturias en el panorama
nacional e internacional, por eso desde el sector privado
lo valoramos muy positivamente.

Todos los asociados de OTEA y familiares directos,
disfrutaran de condiciones especiales de financiacion en
todas aquellas titulaciones y programas impartidos por
ambos centros universitarios.

Desee Otea queremos hacer publico y reconocer el
esfuerzo de la Facultad de Turismo y de su Hotel-Escuela.
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El acuerdo fue firmado por Covadonga Vigil, decana de
la facultad de Turismo; Pablo Lépez, director de HUNI
Hotel School y José Luis Alvarez
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“Oviedo ha de teneren el
turismo uno de sus ejes
destacados de desarrollo

econdmico’

Wenceslo Lopez tiene una amplia experiencia politica y fue concejal del Ayuntamiento de Oviedo de 1979 al 1983. Afios
mas tarde y de forma sorpresiva alcanzd la alcaldia de Oviedo gracias al acuerdo de gobierno suscrito entre el grupo
municipal socialista, lzquierda Unida y Podemos liderando un gohierno tripartito. Economista y Profesor Mercantil
fue profesor de la Universidad de Oviedo computarizando la ensefianza con la profesion en una empresa privada. En
la actualidad esta jubilado y dedica todo su tiempo al Ayuntamiento de Oviedo.

“El sector hostelero de Oviedo es muy rico
en variedad de establecimientos y con
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grandes profesionales”

Es evidente que el empleo, la economia y la vida social
en Oviedo tienen un peso y son un referente de gran im-
portancia gracias en gran medida al sector de la hostele-
ria. Afortunadamente, contamos con un sector muy rico
en variedad de establecimientos y con grandes profesio-
nales. Por supuesto, que como en cualquier actividad, es
necesario admitir que siempre hay margen para mejorar
e innovar. Ese es el objetivo que todos perseguimos.

Oviedo ha sido en cierto modo un destino ‘oculto’ que
siempre depara al viajero una sorpresa agradable.
Cuando la gente nos visita se queda maravillada con
nuestro patrimonio, nuestra gastronomia, la naturaleza
que rodea a la ciudad y también y especialmente con
el caracter de las y los ovetenses. Tenemos que trabajar
para que Oviedo se convierta en una parada ineludible
para cualquier turista que viaje al norte de Espafa.

Las cifras del desempleo en nuestra ciudad son todavia
dramaticas con casi 19.000 ovetenses registrados en las
listas del paro. El verdadero despegue llegara cuando el
empleo comience a recuperarse con calidad y a unos
niveles que permitan a las familias salir adelante y a los
jévenes no tener que marcharse.

Un gobierno a tres, como cualquier proyecto impulsado
desde diferentes ambitos y con diferentes sensibilida-
des, exige un ejercicio de dialogo constante y la capa-
cidad de ser flexible y entender que los problemas no
tienen una sola cara y en consecuencia para hacerles
frente muchas veces hay mas de una solucién. Cuando
todos somos capaces de ponernos en la piel del otro, de
ver las cosas desde los otros lados, las soluciones suelen
funcionar bien y salir adelante. Requiere generosidad,
comprension y autoridad, no autoritarismo.

El turismo es uno de los sectores con mayor y mejor
potencialidad para diversificar nuestra economia y ge-



ENTREVISTA

WENCESLAO LOPEZ, Alcalde de Oviedo
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nerar riqueza. Tenemos que saber aprovechar reclamos
Unicos como el Prerromanico asturiano e impulsar de
manera decidida la ruta primitiva del Camino de San-
tiago. Son solo algunas ideas, pero estoy seguro de que
podremos colaborar con el sector para poner en marcha
muchas mas. En conclusién, creo que es un sector en el
que podemos hacer mas y mejor.

La ordenanza, aprobada en el pasado mandato, entré en
vigor porque asi lo exige la ley. Por ello su aplicacion era
obligada. Hemos puesto en marcha un grupo de trabajo
técnico para valorar cémo esta funcionando y contar
con la opiniéon de los profesionales y los vecinos. Ese
seguimiento debera permitir identificar los problemas
mas relevantes de su aplicacion y las alternativas legales
y técnicas, de aquellos casos que perjudiquen a las dife-
rentes partes, hosteleros, vecinos y consumidores, para
corregirlos, incluso llegado el caso si fuera necesario
adaptando la propia ordenanza.

“Tenemos que hacer que Oviedo sea parada
obligada en el turismo del Norte de Espaiia”

otea ?
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Cuando se trata de salir de una crisis tan profunda
como la que hemos padecido y todavia sufrimos todos
los esfuerzos son siempre pocos, no solo en el ambito
regional, también en el estatal y en el local. No obstante,
creo que en Asturias las politicas de recuperacion han
tenido una impronta social imprescindible que en otras
comunidades se ha despreciado produciendo un me-
noscabo terrible de servicios esenciales como la sanidad
o0 la educacion. En definitiva Asturias se ha diferenciado
por su defensa del bienestar de la ciudadania.

Oviedo ha de tener en el turismo uno de sus ejes desta-
cados de desarrollo econémico. Somos un destino muy
rico en incentivos y quizas no se les ha sacado el partido
adecuado. La UNESCO nos ha concedido la distincién
de Patrimonio de la Humanidad no solo por el Prerroma-
nico, sino también por el Camino Primitivo de Santiago.
Ese sello encierra un potencial enorme como

reclamo. Los congresos son otro campo importante para
darle contenido a los equipamientos que ya tenemos y
generar riqueza y movimiento en la ciudad. Junto con
las actividades culturales y eventos de la magnitud de
los Premios Princesa de Asturias.

Creemos que la promocioén y la gestion turistica es

una cuestion estratégica que deberia llevarse a cabo

de manera coordinada con el sector y también con el
Principado. Un ente mixto seria la formula ideal que
permitiera coordinar y hace eficaz y eficiente la gestion
turistica y promocional. Desde el ayuntamiento tenemos
previsto promover la creacion de ese 6rgano mixto de
gestion a través del cual se promoveria la actividad
turistica de Oviedo de acuerdo y en colaboracion son el
sector privado.

El presupuesto municipal para el area de Turismo y
Congresos roza los 2,6 millones de euros.

Se colabora con todos ellos para facilitar su realiza-

cion en Oviedo. Parece que el 2017 va a ser un buen
afio para la actividad congresual en la ciudad. Hemos
captado varios congresos nacionales e internacionales
de buen tamafio, asi que esperamos una reactivacion en
este sentido.



La realidad de la gran area metropolitana asturiana
trasciende lo puramente geografico y deberia ser la
fuente de sinergias comunes. La captacion de gran-
des congresos seria un buen ejemplo. En el érgano
de gestion que tenemos previsto crear, deberian
ponerse en marcha estrategias de colaboracién con
los deméas municipios asturianos, e independiente-
mente de las particularidades, vender Asturias como
destino base.

Hemos puesto en marcha un dispositivo especial de
control, pero el botellén no es un problema que pueda

atajarse exclusivamente con policia. Se trata de una
problematica social y tenemos que hacer pedagogia.
Pondremos en marcha campafas de concienciacion
y sensibilizacion especificas en colaboracién con los
hosteleros.

“El gobierno en un tripartito requiere

generosidad, comprensién y autoridad, no

autoritarismo”

De hecho creo que una de las potencialidades turis-
ticas de Oviedo es situarse como escapada cultural y
gastronémica. Somos un destino ideal para pasar un
fin de semana en cualquier momento del afio y disfru-
tar de nuestra excepcional cocina, nuestro paisaje y
patrimonio y también nuestra programacion cultural.
Por supuesto que nos tenemos que “vender” fuera

de Oviedo, es mas diria que especialmente fuera de
Asturias.

Como un ejemplo y un referente. Sumar siempre es
bueno y hacerlo de la manera constructiva en la que

lo han hecho hosteleros y hoteleros demuestra que la
capacidad de dialogo y entendimiento es la mejor he-
rramienta para lograr un futuro mejor para todos. Es un
ejemplo de cémo el dialogo puede integrar fuerzas para
multiplicar las energias, algo que como alcalde procuro
practicar.

“Tenemos previsto crear un ente mixto para

la gestién de la actividad turistica”

Sois una pieza clave en el engranaje diario de Oviedo
y un sector estratégico para su presente y su futuro.
Es necesario que trabajemos juntos para mejorar la
oferta turistica de nuestro municipio. Ademas, y como
he dicho al principio, es un sector que ademas de su
impacto laboral y econémico, tiene otro importantisimo
que es en el fortalecimiento de las relaciones sociales,
en hacer tejido social, y una ciudad es ante todo sus
gentes, y estd mas viva cuanto mas potentes sean sus
relaciones sociales. Por ello como Alcalde siempre
estaré a vuestra disposicion para debatir y discutir
nuevas iniciativas.

otea®
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La prueba asturiana EDP
DesafiOSOmiedo Salomon
arranca el 2016 con fuerzay
se consolida en el calendario

La prueba atlética de montafia Desafio Somiedo
(desafi0OSOmiedo) que llena Pola de Somiedo y el
concejo durante el tltimo fin de semana de julio ha
obtenido una extraordinaria respuesta en el nimero
de inscripciones que hacen que se consolide en

el calendario nacional de este tipo de actividades
deportivas de montafia.

La fuerza de la prueba se not6 en la presentacion de la
misma que se celebré en las instalaciones de la tienda
gourmet Aramburu de Oviedo, colaboradora con el
evento. En la presentacién estuvieron presentes por
parte del representante de la organizacion Juan Fuego,
y el alcalde de Somiedo, Belarmino Fernandez. Ademés
participaron también hosteleros de Somiedo y empresas
patrocinadoras entre las que figura Otea.

El Desafio Somiedo presenta dos pruebas: el “Ultra Trail
Desafi0OSOmiedo” de 86 kilémetro de recorrido y con
desnivel acumulado de 9.450 metros. Participaran 300
corredores por un recorrido por el parque Natural

de Somiedo, Reserva de la Biosfera. Se sale de Pola

de Somiedo pasando por las poblaciones de Gua,
Caunedo, la Peral en el Km 7, Santa Maria del Puerto en
el 26, Valle del lago en el 38 y 72, Saliencia en el 61 y
Arbeyales en el 70 y regresar a Pola de Somiedo.

La segunda de las pruebas, que también se desarrolla el
dia 30, es la Maraton DesafiOSOmiedo que recorre una
distancia de 45 kilometros y supera un desnivel acumulado
de 5.000 metros. Esta prueba también esté restringida a
un méaximo de 300 corredores que han sido seleccionados
de entre los méas de 1.000 interesados. La salida es desde
el Valle del Lago y la llegada en Pola de Somiedo después
de un duro recorrido por una de las zonas mas bellas del
Principado: Lago del Valle, Farrapona, Saliencia, Arbeyales,
Valle del Lago Il y Pola de Somiedo.

Durante estos afios atras la prueba ha contado con
corredores de la talla del actual campedén del mundo de
sky running Luis Alberto Hernando, Cristofer Clemente,
MigUxue fraile, Angels Llobera, Pedro Bianco, Pablo



Villa, Miguel Heras, corredor del equipo Salomon y actual
recordman de la prueba tras su victoria el afio pasado,
Fernando Arca y los asturianos Vitorin Fernandez, Santi
Obaya o Chelo Velasco, vencedores de la misma.

Son maés de 150 personas las que hacen posible el
desarrollo del EDP desafi0SOmiedo Salomon con una
direccion deportiva formada por un equipo de 5 personas
vinculadas estrechamente con la naturaleza y el deporte
desde hace afios y con un fiel apoyo de las instituciones
y un nutrido grupo de colaboradores, vecinos, hosteleros
y en definitiva amantes de esta disciplina deportiva que
cada vez cuenta con mas adeptos.
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La nueva edicion del
Campeonato Oficial de Sidra
de Asturias echa a andar

La presentacion de una nueva edicion, la 23, del
Campeonato Oficial de Sidra de Asturias fue es
pistoletazo de salida de esta modalidad competitiva
que dié comienzo el 7 de mayo en la Fiesta de la
Sidra de San Martin del Rey Aurelio y se esté a lo
largo de estos meses hasta en 17 localidades de
Asturias aprovechando fiestas donde la sidra ocupe el
protagonismo merecido.

La presentacion del campeonato se desarroll6 en el
Museo de la Sidra de Nava y congreg6 en torno a la
sidra y sus escanciadores a un importante nimero de
personalidades encabezadas por el alcalde de Nava,
Juan Cafia; el director general de Desarrollo Rural y
Agroalimentacion, Jesus Casas; el presidente de Otea,
José Almeida; el presidente de la comision gestora

del Consejo Regulador de Denominacién de Origen
Protegida (DOP) Sidra de Asturias, Celestino Cortina;

el presidente de la Mancomunidad Comarca de la
Sidra, Rogelio Pando; la presidenta de la Asociacion de
Escanciadores, Natalia Menéndez y otros Alcaldes como
el de Villaviciosa, Bimenes etc.. Estuvieron presentes
representantes de Buena Cofradia de los Siceratores
de Asturias y el director y miembros del patronato del
Museo de la Sidra.

La categoria profesional del escanciador fue un asunto
de interés que ocupd los discursos de los presentes, en
especial del presidente de la Asociacion de

Hosteleria y Turismo en Asturias (Otea), José Almeida,
que, como comentd en el acto de entrega de premios de
la edicién anterior, negocia con los sindicatos el nuevo
convenio colectivo. Sostiene que una de las novedades
tendria que ser que incluya el trabajador especialista
escanciador manual de sidra”.

Aboga por aprovechar precisamente la figura del
escanciador y las sidrerias como un elemento turistico
diferenciador y propio de Asturias, idea que también
comparten el director general de Desarrollo Rural

y Agroalimentacion, Jesus Casas y el presidente

de la comision gestora del Consejo Regulador de
Denominacion de Origen Protegida (DOP) Sidra de
Asturias, Celestino Cortina. “El escanciado es algo Unico
y que nos diferencia. Es uno de los principales valores
que tiene Asturias como atractivo turistico”, destaco.



Constituida la mesa del sector
audiovisual de Asturias para
intensificar la actividad

A finales de marzo pasado y en las instalaciones del
palacio de Conde Toreno se constituyé la Mesa del
Sector Audiovisual de Asturias bajo la presidencia del
Consejero de la Presidencia, Guillermo Martinez y con la
participacion del alcalde de Oviedo, Wenceslao Lopez;

la alcaldesa de Avilés, Marivi Monteserin; el concejal de
Turismo de Gijon, Jesus Martinez Salvador; el alcalde de
Somiedo, Belarmino Fernandez, aunque lo hacia como
presidente del Reader y otros representantes publicos.

En la reunién constitutiva se definieron los objetivos,
entre los que destaca impulsar el caracter estratégico
del sector, amplificar la difusion de los servicios que
presta y fundamentalmente la intencién de convertir
a Asturias en uno de los principales centros de
produccion audiovisual de Europa.

Otea, hosteleria y turismo en Asturias, forma parte de esta
mesa pues entendemos que el audiovisual es un recurso
importante que puede generar mucha actividad que lleve
a captar rodajes de peliculas y series de television, lo que
redundara en Asturias y el sector que representa.

El auténtico
Cafe Gourmet

“ OQUENDO
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Cena anual del Club de

Guisanderas y Guisandera
de Oro para RTPA

El Club de Guisanderas de Asturias celebro el pasado

1 de junio su cena anual tras la Asamblea General
Ordinaria en el restaurante Casa Lula de El Crucero
(Tineo). En el transcurso de la cena se entreg6 el premio
Guisandera de Oro a la Radio Television del Principado,
que recogi6 su director General Antonio Virgili, y se
presentaron tres nuevas guisanderas que recogieron un
ramo de flores y el diploma acreditativo de su condicién
de miembros del Club. Fueron:

e Ana Fé Fernandez Areces, de El Cenador del
Azul en Mieres.

e Herminia Nuevo, de Casa Nuevo en Pilarno.

e Carmen Carvajales Gayol, de La Posada de San
Blas, Tapia de Casariego.

A la cena asisti6 la practica totalidad de
Guisanderas, junto al alcalde de Tineoy
otras personalidades del sector

LLa Guisandera de Oro es un galardén que se otorga

a personas u organismos que tengan un papel
fundamental en la recuperacion y promocion de la
cocina asturiana y que también contribuyan a defender y
divulgar los valores de la alimentacion sana y tradicional.

El galardén a la RTPA se concedié “por su afan

de difundir la cocina tradicional asturiana y en
reconocimiento a su labor de divulgacion, a través de
espacios y programas dedicados a la gastronomia, tales
como: El Gusto es mio, La Cocina De hoy no pasa, Guia
Chigron, Goles al Platu o Cocinando en Asturias.

A la cena asistié la practica totalidad de Guisanderas
junto al alcalde de Tineo y otras personalidades del
sector hostelero y gastronémico de Asturias.
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Cafés Oquendo apuesta
por la Calidad

La torrefactora asturiana sigue apostando por la calidad y tradicion de los mejores ca-
fés. Dentro de la gran variedad que ofrece Cafés Oquendo, destacan 3 referencias por

la gran calidad de sus granos seleccionados en origen.

Espresso Gormet en formato de lata de 3 Kg, una minu-
ciosa seleccion de cafés gourmet, la mas moderna tecno-
logia de control de tueste, unido a los expertos cuidados
del barista, la utilizacién de un agua de calidad y el empleo
de maquinaria correctamente ajustada, dan como resulta-
do una extraccion 6ptima en presencia, fragancia, aroma,
cuerpo, fuerza y gusto. Espresso Gourmet es una experien-
cia deliciosa para los sentidos.

Gran Reserva en bolsa de 1 Kg, una seleccion de cafés
arabicas cuidadosamente tostados y combinados. En taza
proporciona una café de aroma pronunciado, con recuer-
dos herbales y dulces. Al paladar muestra la sutil acidez de
los arébicas de calidad.

Platinum 100% Colombia. Café de Colombia es sinénimo
de café de gran calidad. Su gran aroma, gusto suave y un
punto de tueste éptimo, lo convierten en uno de los mejo-
res cafés del mundo.

Ademas de elegir un blend de café determinado, también
son de vital importancia otros aspectos como pueden ser la
adecuada regulacion de cafetera y molino y su buen man-
tenimiento. Disponer de un purificador de agua o mantener
un nivel de limpieza adecuado de la cafetera también nos
va a determinar el aroma y sabor que obtengamos. Cafés
Oquendo dispone de un equipo técnico dedicado a reali-
zar visitas periodicas de Control de Calidad a los clientes
que tienen concertado este programa de control, donde se
evallian todos estos pardmetros y se asesora al personal de
los locales para obtener el mejor café.
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Sabores de Verano Oquendo

Llega el verano y con él el calor. .. cambian nuestros gustos y Cafés Oquendo amplia su oferta de combinados para ofrecer
una opcion adecuada a cada consumidor. Hoy destacamos:

Irish Geltado Copa Gavia

Irish Geltado es una refrescante combinacién de granizado de café y crema de whisky y la Copa Gavia, apta para todos los
publicos, se compone del cldsico chocolate a la taza con granizado de café. La oferta de Sabores de Verano se completa
con otros Combinados, Granizados y Smoothies. Cafés Oquendo ofrece asesoramiento y formacion a sus clientes para que
el consumidor pueda elegir y disfrutar su combinado preferido.

OW,MJ@MMJOWM
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Poligono de Silvota Tel.: 985 260 046

OUENDO C/ Pefia Salén, p. 46 Fax.: 985 263 122 .. I FS /
’ 33192 Llanera disfruta@cafesoquendo.com '®) BRC
Asturias (Espaiia) www.cafesoquendo.com Food FOOD —

Certificado N°: E201002

CLUB OTEA
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Nuevas oficinas de
CocaCola en Oviedo
revalidando su
compromiso con Asturias

Coca-Cola Iberian Partners, empresa perteneciente al
Club Otea, inaugur6 sus nuevas oficinas en Asturias
qgue se ubican en la urbanizacion de Monte Cerrao
en Oviedo. Con ese motivo realizd un sencillo y
acogedor acto de inauguracion en el que particip6d
una nutrida representacion de la politica, la sociedad
y la economia de la regién tanto del ambito cultural,
deportivo, medios de comunicacién y, naturalmente,
hosteleria, donde Coca-Cola desarrolla su intensa
labor colaborativa.

Carlos Aguirre, responsable de la zona Norte de
Coca-Cola Iberian Partners, saludé a los presentes
manifestando el agradecimiento a todo el conjunto de
los trabajadores de Coca-Cola en Asturias y mostrando
la cifras de la actividad econémica de la compafiia

en Asturias, asi como su vocacion de colaboracion

y de implicacién con la sociedad en sus diversas
manifestaciones haciendo un rapido resumen de las
actividades culturales, sociales, deportivas y de otros
ambitos en los que colabora.

Por parte de la sociedad civil asturiana intervino el
presidente de Otea, hosteleria y turismo en Asturias,
José Luis Alvarez Almeida, quien recordé los continuos
apoyos de la empresa al sector hostelero y recordé la
campafa publicitaria “Benditos Bares” lanzada por
Coca-Cola hace pocos meses. El presidente concluyé
felicitando a Coca-Cola por sus nuevas instalaciones y a
todos los trabajadores y responsables por su esfuerzo y
su trabajo.

Con estas nuevas instalaciones, Coca-Cola se adapta a
la nueva situaciéon y consolida su apuesta por Asturias
con unas nuevas dependencias modernas y actuales.

Otea sesumaala
defensa del museo del
calamar gigante para
Luarca

Otea, hosteleria y turismo en Asturias se sumo a través
de la Junta local Otea Luarca a la defensa del Museo del
Calamar Gigante que protagonizé en el mes de junio una
concentraciéon de mas de 500 personas ante las ruinas
del edificio del Museo, afectado por una marejada hace
mas de dos afios, en el muelle de Luarca.

La reaccion popular de molestia se produjo después
de conocerse que la recuperacion de esta importante
infraestructura turistica de Valdés no era una prioridad
en los planes del gobierno asturiano.

En la concentracion asistieron entre otros, el alcalde

de Valdés, Simén Guardado, representantes de
asociaciones empresariales y turisticas locales,
responsables politicos y, especialmente, vecinos y
simpatizantes de Luarca. Finalmente la movilizacién dio
sus frutos y la consejeria de Fomento se comprometié a
buscar una solucién para que el Museo del Calamar se
reconstruya en Luarca.




Clausurado con éxito el Primer Curso
de Venta Emocional de Otea

En las instalaciones del centro de Formacion de Otea
en Oviedo se celebr6 el curso de Venta Emocional,
primero de estas caracteristicas que imparte Otea y
que se dirige a perfeccionar las técnicas que mejoren
las ventas, algo que en muchas ocasiones se olvida en
hosteleria.

A la clausura del curso y posterior entrega de
diplomas asisti6 el Presidente de Otea, José Luis
Alvarez Almeida, que aparece en la imagen junto a los
alumnos, la directora de Alojamiento y de Formacion
de Otea, Julia Pefialosa, la responsable de Formacion,
Lucia Cuesta y los profesores.
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Las Jornadas de las Setas
Silvestres de Primavera animaron
la gastronomia asturiana

Asuumientn b Skr

Presentacion en Pola de Siero.

El valle del Nalon y la Comarca del Nora volvieron celebrar
esta primavera las Jornadas gastronémicas basadas en

la setas silvestres. En Langreo se unieron un total de 21
restaurantes y 14 establecimientos de alimentacion de

los cinco municipios de la comarca. En la Comarca del
Nora cont6 con la participacion de 35 establecimientos
hosteleros y tres tiendas de alimentacion.

La iniciativa en ambas comarcas conté con el apoyo
de los municipios de las respectivas jornadas. En
Langreo a la presentacion asistieron el presidente de
la Mancomunidad del Valle del Nalén, Tomas Cueria;
el alcalde de Langreo, Jesus Sanchez; y el concejal de

Presentacion en Langreo.

’ -

Medio Ambiente de Sobrescobio, Pedro Fernandez-
Raigoso junto con el presidente de Hosteleria y Turismo
en Asturias (Otea), José Luis Alvarez Aimeida; Ademés,
por parte de Otea también asistieron el presidente de

la Junta local de Otea Langreo, Javier Fernandez y el
directivo de Otea, Juan Carnicero.

En la Comarca del Nalén participaron en la presentacion
el alcalde de Siero, Angel Garcia; la alcaldesa de
Norefia, Amparo Antufia; los ediles de Festejos de Siero
y Llanera, Alfredo Rodriguez y César Diaz; la directora
de restauracién de Otea, Inés Alvarez vy Lorena Diaz, de
la firma Asturhongo.




Somos la Ostra situd a Castropol

como capital del producto

El Ayuntamiento de Castropol organizé por tercer afio
el Festival ‘Somos la Ostra’ que permitié disfrutar a
muchos visitantes de este molusco durante el puente
del primero de mayo. Para hacer transcendente este
importante evento, el festival fue presentado en Madrid,
en el restaurante la Lonja del Mar.

Més de 300 toneladas de ostras salen del estuario de
Castropol que cuenta con un privilegiado entorno y
donde la Ria de Eo aporta a la gastronomia asturiana
una de las joyas de la gastronomia, la ostra del Eo.

Pedro Martino, del restaurante Naguar, fue el embajador
en esta tercera edicion del Festival y fue el encargado de

realizar, durante el evento de presentacion en Madrid,
una cata degustacién de las ostras del Eo para la que
ha preparado tres recetas: Ostras del Eo con emulsién
de lima y pepino, ostras del Eo escabechada en su
jugo con ‘ficoide glacial’ y ostras del Eo con torreznos
asturceltas.

En la presentacion asistieron el alcalde de Castropol,
José Angel Pérez, que estuvo acompafiado por el
Director General de Desarrollo Rural y Agroalimentacion,
Jesus Casas, el Director General de Turismo, Julio
Zapico y el presidente de Otea, José Luis Alvarez
Almeida. Tambien se vieron algunos rostros populares
como José Maria Ifigo y José Ribagorda.

El pixin, rey de la mesa en Muros del

Nalon durante la Semana Santa
1 |

Las Jornadas del Pixin de Muros del Nalén cumplieron

este afio su trigésima edicion, lo que las situa entre
las convocatorias gastronémicas mas veteranas de
Asturias que se celebran de forma ininterrumpida.
Como es habitual se celebraron durante la Semana
Santa. Con la celebracién de estas jornadas Muros

del Nalén volvié a erigirse como referencia en Asturias

de la mejor forma de preparar este pescado y asi
fue que muchos asturianos y visitantes de Asturias
en las vacaciones de Semana Santa llenaran los
establecimientos participantes: En Muros: Casa Zoilo

Y i

A
L

“El Parador” y Hotel Playa las Llanas. En San Esteban:
Puerto Chico, Tasca marinera El Puerto, Cam de
Ribera, EI Antiguo Molinillo y la Balanza.

Las jornadas tuvieron el apoyo del Ayuntamiento de
Muros del Nalén, con su alcaldesa, Carmen Arango,
al frente y la concejal de Turismo, Elvira Artime y los
concejales del Partido Popular, Yonatan Martin, y de
Izquierda Unida, Angel Manuel Gonzélez y también la
Junta Local de Otea. Todos ellos, junto a los hosteleros
participaron en la presentacion ante la prensa.
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El Principado mejoras sus
conexiones aéreas con Gran
Bretafia y las reforzara con Paris

El consejero de Empleo, Industria y Turismo, Francisco
Blanco, presenté en Londres el vuelo que Iberia Express
puso en marcha este afio al aeropuerto de Heathrow,
con tres frecuencias semanales, y que se suma a las
conexiones de EasylJet al aerédromo de Stansted y

con las que Vueling operaréa a partir de mayo con el
aeropuerto de Gatwick. El acto conté con la participacion
del presidente de Iberia Express, Fernando Candela, y
el director general de Comercio Julio Gonzalez Zapico.
También asistieron tres empresarios asturianos, que
acompafiaron a la delegacion institucional a la capital
inglesa, entre ellos el presidente de Otea.

Blanco avanzo6 que el Principado contara con quince
conexiones semanales a Londres. Iberia Express puso en
marcha el enlace de Asturias con Londres este afio y operara
vuelos entre ambos aeropuertos tres dias a la semana: los
martes, jueves y domingos. Ademas, esta ruta permitira
conectar Asturias con la red internacional de British Airways a
través del centro de distribucién (hub) britanico, impulsando
asi las posibilidades de enlace con otros vuelos.

Por su parte, EasyJet tiene siete conexiones semanales
con el aeropuerto de Stansted y Vueling ya comercializa
los billetes para el vuelo que unira Santiago del Monte con

Gatwick, cinco dias a la semana. La puesta en marcha de
las nuevas conexiones a Londres y la ruta a Venecia con
las que Volotea opera desde el 27 de mayo permiten que
el aeropuerto de Asturias tenga durante el verano vuelos
directos a 21 destinos, siete de ellos internacionales (los
tres aeropuertos londinenses de Heathrow, Stansted y
Gatwick, ademas de Paris, Ginebra y Venecia). En total,
operan en el Principado ocho aerolineas que uniran
Asturias con cinco centros de conexion de vuelos: los de
Madrid, Barcelona, Londres (Heathrow y Gatwick) y Lisboa.

i




Nuevos éxito de participacion
y calidad de las propuestas
en el IX Campeonato de
Asturias de Pinchos y tapas

Primer Premio. Montera Picona de Oro.

El IX Campeonato de Asturias de Pinchos y Tapas volvié
un aflo més a batir record de participantes tanto en
establecimientos como en concejos que se suman al
que es el mayor campeonato de esta especialidad que
se celebra en Espafia. En concreto participaron en esta
edicion 172 establecimientos y 19 concejos de Asturias.
Evidentemente las preparaciones las hubo de todos

los gustos y el jurado tuvo muchas dificultades para
seleccionar las mejores propuestas.

La entrega de los premios, que hasta ese momento no
se conocian, se desarrollé en el Palacio de Congresos de
Oviedo. Estos fueron los resultados:

Campeodn de Asturias / Montera Picona de Oro:
RTE. CIUDADELA (Gijén). Pincho “Ropa Vieya”

Subcampeon de Asturias:
TABERNA CAFE GIJON (Gijén). Pincho “El Pentltimo”

-

e a

Segundo Premio.

Tercer clasificado de Asturias:
QUINCE NUDOS (Ribadesella). Pincho “Bajamar”

Premios del Publico:
CAFE LUA (Gijén). Pincho “Anguila y ostra”

Mencién especial al pincho mas 1+D:
YUME (Avilés). Pincho “Tapa Yume”

Mencidn especial al pincho més clasico:
CASA BELARMINO (Gozén). Pincho “Nido de Pita Pinta”

Mencion especial Sabores de Asturias:
RTE. ARLOS. CASTILLO BOSQUE DE LA ZOREDA
(Oviedo). Pincho “Oricio y castafia”

Mencidon especial armonizacién con sidra Pomarina de
El Gaitero: ABRELATAS (Pola de Siero). Pincho “Guiso
meloso de gochu asturcelta”

otead |,
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Nuevas oficinas de
Coca-Cola en Asturias

Las nuevas oficinas de Coca-Cola Iberian Partners en Asturias se ubican en el drea
residencial de Montecerrao, en Oviedo y fueron inauguradas el 19 de mayo. Cuentan
con una superficie de 375 metros cuadrados y una treintena de trabajadores del drea
comercial, sistemas y comunicacion, entre otras actividades. Las labores de almacén y

logistica han sido trasladas al Poligono Industrial de Silvota, en Llanera.

Compromiso de Coca-Cola Iberian Partners con la localidad

Mas de un centenar de invitados acudieron al acto de inauguracion oficial de las oficinas en Oviedo. El evento
contd con la presencia de representantes municipales, miembros de la Asociacion Asturiana de Hosteleria, me-
dios de comunicacion, deportistas y responsables de clubes deportivos, clientes, representantes de asociaciones
y oenegeés asturianas.

“Después de 55 afios en el Principado, Asturias sigue siendo un territorio esencial para Coca-Cola Iberian Partners
y lo demuestran las 120.000 visitas realizadas por el Departamento de Operaciones a lo largo del pasado ejercicio,
a los casi 9.000 establecimientos de hosteleria y alimentacion asturianos”, afirmd el director del drea Norte, Carlos
Aguirregomezcorta. En su intervencion, también destaco las “900 actividades deportivas, sociales, culturales o
medioambientales que se ponen en marcha cada afio en Asturias con la colaboracion de la marca como parte del
compromiso social de la compania”.

El presidente de la Asociacion Asturiana de Hosteleria, José Luis Alvarez Almeida, resalté la adaptacion a los nuevos
tiempos de Coca-Cola Iberian Partners en esta nueva etapa en Montecerrao e insistié en el compromiso de la com-
pafiia con el sector Horeca.



Como compariia responsable de atender la demanda de
los productos de Coca-Cola en todas sus fases (fabrica-
cion, envasado, distribucion) y la gestion de los diversos
canales de clientes, Coca-Cola Iberian Partners mantiene
en Espafia y Portugal una estructura y organizacion optimi-
zada para atender, con una plantilla de 4.380 empleados, a
396.000 clientes y un total de 131 millones de personas.

Las nuevas oficinas de Oviedo se suman a esa estruc-
tura para optimizar el modelo de llegada y atencion al
mercado de Coca-Cola Iberian Partners, con delegacio-
nes distribuidas en todo el territorio, que permite aten-
der a 396.000 clientes y un total de 131 millones de
personas en Espafia y Portugal.
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La Escuela de Verano de la facultad de Turismo resalta

laimportanciade lacomunicaciénylos nuevos canales

para captar clientes

El presidente de Otea, Hosteleria y Turismo en Asturias,
José Almeida, fue el encargado de la clausura del IV Curso
de Verano de la facultad de Turismo de Oviedo y el HUNI
Hotel School que se desarrollé a lo largo de dos jornadas
en Llanes: en la sede de la HUNI y en la Casa de Cultura.

Entre las sesiones que se ofrecieron figuro la exposicion
del experto Guille Rodriguez que abordo el interesante
asunto de la comunicacion on-liney la gestion de

crisis de reputacion, con un caso practico. Judith
Garijo, Digital Consultant, ahond6 en la implantacion
de estrategias de negocio a partir del empleo de datos,
tecnologia y creatividad. Fue una sesién participativa

y los empresarios turisticos que asistieron a la jornada
recordaron que en las zonas rurales «no tenemos fibra
Optica y eso juega en nuestra contra».

El presidente de Otea inici6 su intervencién recordando
la importancia del sector turistico en Asturias: “del sector
turistico en Asturias dependen actualmente 33.000
familias”, comenté José Almeida. Un dato que puso en

comparacion con los 1.500 que viven de la mineria, los
8.000 del transporte y los 60.000 del comercio.

Por ello, teniendo en cuenta la importancia como pilar
econdmico del turismo en Asturias, Almeida asumio
que «el deber de los empresarios es formarnos». «En la
region contamos con 14.000 empresas en el registro de
turismo que necesitan profesionales que les ayuden a
implementarse a través de las nuevas tecnologias.

Jornadas de la Ternera, el Vino y el
Pan de Cangas del Narcea

La Junta Local Otea Cangas del Narcea organiz6 este
afo una nueva edicion de las Jornadas Gastronémicas
de la Ternera, el Vino D.O y el Pan de Cangas del
Narcea, que cumplieron su 33 edicién. Como cada
afio protagonizaron una brillante presentacion que

fue antesala del éxito de las jornadas que volvieron a
convertir a Cangas del Narcea en referencia y atractivo
gastronémico de Asturias.

La presentacion se desarrollé en el Centro de
Formacién de Otea en Oviedo y cont6 con la
asistencia de la consejera de Desarrollo Rural,

Marfa Jesus Alvarez; el director general de Comercio
y Turismo, Julio Gonzalez Zapico; la concejala
canguesa, Begofia Cueto; el presidente de Otea,
José Almeida; el presidente de la Junta Local de
Hostelerfa, José Manuel Garcia (Manolito), y Raul
Teimil, directivo de Otea y miembro de la Cofradia
del Vino.

La gran novedad de este afio fue que se incluyé en las
Jornadas para su promocion el pan de lefa de cangas.
Tras la presentacion tuvo lugar una degustacion de los
productos que protagonizan las Jornadas que fueron
preparados y servidos por alumnos de los cursos de
Ayudante de Cocinero y de Servicio de Bar y Cafeteria
del Centro de Formacion de Otea.



Las carnes de Vina
Pedrosa, la gran
propuesta carnivoray
viticola regresaron al
Principado

Una seleccion de 50 restaurantes y 50 menus a base de
buena carne acampafiadas con vino de Vifia Pedrosa
hizo las delicias de los mas carnivoros en las segundas
jornadas de esta especialidad que se celebraron en
Asturias a finales de mayo y principios de junio pasado.

La presentacion se desarroll6 en La Bolera de Gijon,
con la presencia del Presidente de la asociacion Otea,
hosteleria y turismo en Asturias, y otros miembros

de la junta directiva de la entidad, junto al enélogo y
propietario de la bodega Pérez Pascuas, José Manuel
Pérez Ovejas, quien ofrecié una explicacion de sus
vinos, entre ellos el reconocido como «mejor vino
crianza de Espafa por segundo afio consecutivo por la
revista ‘Gourmet’, Vifia Pedrosa Crianza, que fue uno
de los protagonistas del evento.

La sidra espumosa
sus ventas

En los ultimos siete afios la sidra espumosa amparada
en el seno del Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen Protegida (DOP) Sidra de Asturias ha
experimentado una intensa evolucioén en ventas,
pasando a triplicar su presencia en los mercados en
este periodo, con un peso en el canal exportacién

del 25% en el afio 2015. Su posicionamiento se

abre camino con mas fuerza en la alta restauracion

y en tiendas especializadas. Las marcas comerciales
amparadas bajo la DOP Sidra de Asturias que

Las Jornadas del Men
de la Ascensién, atractivo
turistico de Oviedo

Las Jornadas del menu de la Ascensién que se
desarrollaron en Oviedo el pasado mes de mayo
coincidiendo con esta fiesta religiosa, que en Oviedo
tiene una gran tradicién, celebrandose desde hace
decenios un importante mercado de ganado, resultaron
un gran atractivo turistico que complet6 las actividades
organizadas por el Ayuntamiento para estas fechas.

Paralelamente a la actividad festiva con las grandes
exposiciones organizadas por la SOF, y aprovechando este
motivo, la hosteleria local a través de Otea, Hosteleria y
Turismo en Asturias, volvié a sumar su oferta gastronémica
en torno a las Jornadas del Menu de la Ascension

cuando los restaurantes de Oviedo sirven este menu

que es tradicion en la ciudad: Menestra de verduras del
tiempo, carne gobernada al estilo de Oviedo y tarta de
queso con fresas. Méas de 200 restaurantes sumaron a su
oferta gastronémica el Menu de la Ascension. Ademas,

se generd una oferta turistica combinando alojamiento

y menu, mediante unos paquetes cerrados a precios
reducidos. En el proyecto participaron un total de 7
hoteles y 40 restaurantes de Oviedo.

asturiana triplica

producen estas sidras espumosas son: EM, Pomarina,
Poma Aurea y Prau Monga.

Actualmente, estas marcas han optado por elaborar
sus sidras bajo el tipo “brut nature” o “extra brut”,
teniendo unas notas de cata secas que las coloca
en un lugar muy diferente para los paladares de los
consumidores. Ademas, la restauracién aprovecha
este nuevo “sabor de la sidra” que se abre a nuevas
posibilidades en el terreno gastronémico.

otea¥ |,
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El Cenador del Azul (Mieres),

el Llagarén (Candas) y el
Duque (Gijén) reciben los
Platos de Oro 2016

La Real Cofradia Platos de Oro-Radio Turismo hizo entrega de
los Platos de Oro, sus distinciones anuales al restaurante El
Duque, de Gijén, El Llagaron, de Candas y al Cenador del Azul
de Mieres. La entrega de las distinciones se
celebro en el Ayuntamiento de Mieres ante una
nutrida concurrencia.

Los tres establecimientos han visto reconocida la
valia de su cocina y la calidad de su cuidado servi-
cio en esta edicién de estos premios que coordina
Carlos Guardado, comendador en Asturias de la
Real Cofradia Platos de Oro-Radio Turismo.

El acto fue presidido por la concejal de Turismo en
Mieres, Diana Lépez Antufia y por el presidente de
Otea, Hostelerfia y Turismo en Asturias, José Luis
Alvarez Almeida. Asistieron ademés, las alcaldesas de Carrefio,
Amelia Fernandez, y Castrillén, Yasmina Triguero y el alcalde de
lllas, Alberto Tirador. También asistio el portavoz municipal del PP
en la corporacion Mierense, José M. Rodriguez. Entre el nutrido
publico asistente estaba una amplia representacion del Club de
Guisanderas, encabezadas por su presidenta Amada Alvarez
Pico, que glos¢ al restaurante El Cenador del Azul, representantes
de Cofradias Eno Gastronémicas de Asturias, criticos gastronémi-
co, como Eufrasio Sanchez, representante de UCAYC Justo Garcia
o el presidente de la asociacion de periodistas y escritores de
Turismo, Carlos Cuesta, entre otros asistentes.

Cada uno de los tres galardonados contd con un glosador.
Comenz6 la periodista de £/ Comercio Leticia Alvarez hablando
sobre el restaurante El Duque. Los hermanos Maria y Pedro Baldo
recogieron el diploma acreditativo que agradecieron con unas
breves palabras. La historiadora y cronista oficial de Avilés Maria
José Sanz Fuentes fue la encargada de hablar del segundo de los
homenajeados: el Llagaron. Bolano recibié su diploma que se lo
dedic6 a todo Candés. Por Ultimo la presidenta de Guisanderas,
Amanda Alvarez Pico, se encargd de hablar del Cenador del Azul y
de la familia propietaria, José Luis Mondelo recogio el premio.

Tras la ceremonia de entrega de los premios, que tuvo un
elevado tono de emocién, intervino el presidente de Otea que
mantuvo el caracter humano y carifioso rememorando como
los tres galardonados habian influido en su vida y en su carrera
profesional. Cerr6 el turno de intervenciones, la concejala de
Turismo de Mieres que agradecié que se eligiera Mieres y su
ayuntamiento para este importante acto y valoré la importancia
de la gastronomia en el Turismo.

El restaurante Vista
Alegre, de Colunga,
Mejor Fabada del
Mundo de 2016

Ana Merino, del restaurante Vista Alegre, de
Colunga, recibi¢ este afio el titulo de Mejor
Fabada del Mundo al resultar ganadora en

el concurso que valora los mejores platos de
nuestro plato por excelencia. El acto donde se
dio a conocer este galardon se celebrd en el
restaurante Amandi de Villaviciosa. Recibi6 el
premio, que segun se afirmo, fue muy refiido,
de manos del alcalde de Villaviciosa, Alejandro
Vega y del Presidente de Otea, José Luis
Alvarez Almeida.

En segundo lugar quedo el restaurante
Michem, de Llanera, y el tercer puesto fue
para el restaurante El Verano, de Villaviciosa.
El resto de premiados fueron La Sauceda, El
Molin de la Pedrera y La Vizcaina. El jurado
acord6 conceder un diploma a los 25 finalistas
de los 72 establecimientos que concursaron
en esta edicién de los que dieciocho eran de
fuera de Asturias.

Durante el acto, el presidente de Otea José
Almeida, aposto por seguir potenciando el
concurso como una sefia de identidad «que
es Unica en el mundo» y el alcalde maliayo,
agradecit la participacion de las muchas
entidades colaboradoras y del jurado.

El jurado de la final estuvo formado por los
cocineros Pedro Moran (Casa Gerardo), Luis
Alberto Martinez (Casa Fermin), Gregorio Garcia
(Oleum) y Alberto Asensio (EI Barrigon de
Bertin), junto con los expertos gastronémicos
Eufrasio Sanchez, Juan Antonio Duyos, David
Fernandez-Prada y Victor Berdasco, gerente de
La Tierrina Vaqueira (patrocinador).



Oviedo, destino gastrondmico favorito
entre los espafioles

Oviedo, Barcelona y Madrid son las ciudades siempre que tenga buenas resefas, en un 94% de
mas elegidas por los espafioles como destinos los casos”, sefald el director de Expedia.es, Fabrizio
gastronémicos con el 44%, el 41% y el 39%, Giulio, al dar a conocer los datos del estudio a finales
respectivamente, segln los datos proporcionados por del pasado mes de mayo.

la agencia de viajes ‘online’ Expedia.es.
La agencia de viajes ‘online’ destaca que el 50% de

Les siguen de cerca en el ‘ranking’ Santiago de los espafioles tuvieron en cuenta la oferta culinaria
Compostela (37%), Bilbao (36%), San Sebastian antes de reservar en el destino. Ademas, el 55% de
(35%) y Valencia (34%). Cierran el ‘Top10’ Sevilla los viajeros prefirié alojarse en zonas con una amplia
(31%), Vigo (26%) y Granada (22%). oferta de restaurantes y, hasta un 30% ha afirmado

que repitié destino gracias a la cocina. La muestra se
“Al turista espafol le gusta aventurarse en la cocina, ha hecho con opiniones de 14.000 viajeros, de los que
por lo que se lanza a explorar locales poco conocidos 1.000 eran espafioles.

El cabritu con patatinos volvi6 a llenar los
restaurantes de Laviana

Los restaurantes del concejo de Laviana vivieron un afio
mas a ofrecer a mediado del mes de marzo las Jornadas
del célebre Cabritu con patatinos. Nuevamente fue

un éxito y muchos asturianos y visitantes disfrutaron
durante el fin de semana de la mejor gastronomia en la
cuenca del Nalén.

Estas jornadas tienen un importante preambulo que

es su presentacion que en esta ocasion se desarrollo

en las instalaciones del Restaurante Hotel Canzana

en Laviana y donde se pudo disfrutar del rico mend.

En las jornadas, que llegan a La edicién nimero 29,
participaron los siguientes establecimientos de Laviana:
Hotel Restaurante La Casona de Entralgo, Asador los
Panchos, Hotel Restaurante L'Albancia, Sidreria El Guaje,
Restaurante La Pomarada, Hotel Restaurante Canzana,
Restaurante Alberto, Sidreria La Fontana, Sidreria Nalon,
Sidreria EI Horreo, Bar el Mercau y Mesoén La Mina.

Durante la presentacion, el responsable de Otea en
Laviana, Javier Sanchez, agradecio la participacion de
todos los hosteleros y a los patrocinadores. El presidente
de Otea, Hosteleria y Turismo en Asturias, José Almeida,
insistié en la magnifica calidad de las Jornadas una de
las mas importantes de Asturias y resalté el caracter
cultural de las jornadas. La concejal de Cultura del
Ayuntamiento de Laviana, Inés Garcia, cerré el turno i g ] ‘ - Q
de intervenciones refiriéndose precisamente al amplio ; L P4
programa de actividades organizadas en torno a la figura ' S EEESS
de Armando Palacio Valdés con motivo de las jornadas.
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Para ajustarse a las

necesidades del publico
se establecieron dos tipos de
menus, de 20y de 15 euros, con
precios verdaderamente atractivos
para que todo el mundo pudiese
disfrutar de estas jornadas. Ademas
también se pudo degustar en forma
de tapa con vino de Rioja crianza a
solo 5 euros.

Los establecimientos participantes
fueron los siguientes. Menu de

20 euros: Restaurante Al Son del
Indiano (Malleza) y Hotel Castillo
Valdés Salas (Salas); Menu de

15 euros. Restaurante Menéndez
(Salas), Restaurante Casa Ricardo
(Cornellana) y Donde Juan (Salas);
y por ultimos las tapas y vino a 5
euros se degustaron en bar la Vifa,
Bar Berlin y Hotel El Algaire.

Las Jornadas Gastronémicas

del Bacalao fueron organizadas

por Salas Turismo y conté con la
colaboracién de Otea, Hosteleria y
Turismo en Asturias, el Ayuntamiento
de Salas y Cafés El Globo. El vino
servido con los menus fue Marqués
de Mundaiz (Rioja Crianza).

La DOP Sidra de Asturias premi6
las mejores sidras y anuncio su
embajador para 2016:
Enrique Castro Quini

El Salén de la Sidra de Asturias DOP celebrado en

el recinto ferial de Mieres del Camino acogio la
presentacién de la nueva cosecha de Sidra DO en

un acto en el que se hizo entrega de, los galardones
anuales que se conceden a las tres sidras que
representaran al CRDOP de forma institucional asi como
al mejor productor de manzana. En este acto también

se dio a conocer al embajador Sidra de Asturias 2016, que
como es tradicién aparece saliendo de una pipa de sidra.

En la presentacion intervino en primer lugar, dando la bienvenida a todos los
presentes, el presidente del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
Protegida Sidra de Asturias, Celestino Cortina, que se estrenaba en el cargo.

A continuacién empezo6 la entrega de los reconocimientos, empezando por
el mejor productor de manzana 2016 que recayé en el siquiatra ovetense
Pedro Quirés. En la actualidad su plantacion en el concejo de Las Regueras
consta de 6 hectareas de distintas variedades y, fruto de su dilatada
experiencia, la pasada campafia coseché de forma mecanizada cerca de 80
toneladas de manzana.

A continuacién se dio a conocer la Mejor Sidra Espumosa 2016 que recayé
en la marca Emilio Martinez, de la empresa Martinez Sopefia Hermanos. El
premio lo entregd Javier Nievas de la Fundacion Caja Rural de Asturias, y lo
recogi6 Francisco Sopefia.

La segunda fue la Mejor Sidra Natural Filtrada 2016, que también recay6 en
la empresa Martinez Sopefia Hermanos, en este caso en su marca Espafiar
DOP. Le entreg6 el premio Ceferino Cimadevilla y lo recogié Roberto Sopefia.

Y por ultimo, la Mejor Sidra Natural Tradicional 2016, que se fue a la marca
Valdeboides DOP, de la empresa Llagar Castafion. El alcalde de Mieres,
Anibal Vazquez, le entregd el premio al lagarero Julian Castafion.

Como comentamos en este acto se da a conocer el Embajador Sidra de
Asturias 2016 y asi fue, el presidente del Consejo Regulador, Celestino
Cortina, y el presidente de la OTEA, José Luis Almeida, se dirigieron a la
puerta del tonel dispuesto en este lugar desde donde sali6 entre los aplausos
de la concurrencia, Enrique Castro “Quini”.

El evento concluy6 con las intervenciones del alcalde de Mieres y la
consejera de Desarrollo Rural y Recursos Naturales del Principado de
Asturias, Maria Jesus Alvarez.




Luanco revalida su condicién de Capital del Bonito en su

XXXII edicion del Festival gastronémico de este pescado
El rector de la Universidad de Oviedo recibié el “Bonito de Oro 2016”

El Festival del bonito de Luanco volvié a demostrar un afio
que tiene fuerza y logra atraer a muchos visitantes a los
restaurantes de la localidad. En esta edicién, que cumple
la numero 33, es decir mas de tres décadas de dedica-
cion a las preparaciones de este pescado tan tradicional
del Norte de Espafia se ha superado el nimero de locales
participantes, con diecisiete restaurantes, reflejo de que,
cuando algo es bueno, nadie se lo quiere perder.

Entre el viernes 1 y el domingo 3 de julio, los mejores
restaurantes del concejo de Gozoén elaboraron sus
menUs a base de bonito tanto para la hora del mediodia
como para las cenas. Como cada afio, la libertad de

los establecimientos fija los platos y preparaciones que
incorporan en le festival del Bonito asi como los pecios.

Los establecimientos participantes en esta edicion fue-
ron: Ciaboga, El Marino, EI Tormentin, Guernica, Isla del
Carmen, La Barquera, La Playa, La Pradera, La Ribera,
La Rula, Las Delicias, Robus, La Fragata, Posada del
Mar, El Parque, La Cueva y Terramar. Todos de calidad
reconocida en la region.

¢, bonoces...

d
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Durante la presentacion del Festival, que tuvo lugar el
jueves, 30 de junio, se entregd la distincion del “Bonito de
oro” con el que la hosteleria de Gozén destaca cada afio
a un personaje de la localidad o con fuerte relacién con

la misma. El homenajeado de este afio fue el rector de la
Universidad de Oviedo Santiago Garcia Granda. El acto,
que tuvo lugar en la Escuela Agroalimentaria de Luanco,
contoé con la presencia de, entre otros, el director regional
de Pesca, Alberto Vizcaino; el presidente de Otea, José
Luis Alvarez Almeida, y el alcalde de Gozdn, Jorge Suéarez.

Cafe
Salud

Shot de energia
Favorece el rendimiento deportivo
Antioxidante

Bwita la sensacion de hambre

Zorrina, 16 - Salas (Asturias) - www.cafeselglobo.com

Caf¢ solo, solo café

Mejora la memona y la atencion jte despierta
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Liberbank y Caser Seguros
se incorporan al Club OTEA

El objetivo es reforzar la colaboracién profesional con la mayor asociacién em-
presarial de hosteleria y turismo de Asturias para beneficio del sector turistico.

otea? ot
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pLEL -, gtea?
Liberbank y Caser Seguros han firmado hoy cada una de
ellas con OTEA, hosteleria y turismo en Asturias, sendos
acuerdos de cooperacion mediante los cuales Liberbank,
por una parte, como Unica entidad financiera, y Caser
Seguros, por otra, como Unica compafiia de seguros,
pasan a formar parte del Club OTEA, una agrupacion
empresarial integrada por industrias lideres en el sector
de la hosteleria y el turismo.

OTEA esta formado por més de 2.500 asociados del
sector de la industria hostelera y turistica de la region.

El Club OTEA es una iniciativa que crea un ambito de
participacion y asistencia técnica entre la asociacion y las
empresas miembros, con la Unica finalidad de potenciar
acciones y proyectos orientados a la promocion y la mejora
global del colectivo hostelero y las industrias integradas.

Con este acuerdo Liberbank ofreceré a los asociados

de OTEA soluciones y servicios financieros Utiles para el
desarrollo de su actividad. Por su parte, Caser Seguros
ofrecera también sus productos y servicios especificos
para las empresas del sector. Ademés, ambas
contribuiran al desempefio de las funciones propias de
esta asociacion profesional sin animo de lucro, como es
intensificar la cooperacion entre el sector y las empresas
proveedoras, la interlocucién con las administraciones y
organismos publicos, el disefio y desarrollo de

programas de formacién, un mejor conocimiento mutuo,
alentar mayores garantias y de seguridad juridica o
proporcionar una mayor estabilidad al sector.

La iniciativa también refleja la apuesta clara y decidida de
ambas organizaciones por fortalecer el tejido empresarial
en la region. En esta linea, Liberbank, a través de su
nuevo Plan Comercial, que contempla la transformacion
integral de sus oficinas y la modernizacién de su modelo
de negocio, ofrece una serie de productos y servicios,
especialmente orientados a pymes, que responden a las
necesidades actuales en el mercado.

La firma del convenio se realizo el pasado 21 de julio, en

la Sala de Prensa de Liberbank y firmaron: Matias Marino
Gonzélez, Director Estrategia de Clientes Liberbank,
Federico Marqués Sanchez, Director Ejecutivo Caser y José
Luis Alvarez Almeida, Presidente de la Asociacion OTEA.



El Rincon de Pin gand Bocados del Cofrade 2016

con su propuesta “La Pasion de los Angeles”
180°y Taberna gastronémica Lo Nuestro, seqgundo y tercero puesto.

El restaurante El Rincon de Pin, situado en la calle Pozos
numero 17 de Oviedo, resulté ganador y recibié el Capu-
chén de Oro, en la sexta edicion de Bocados del Cofrade
celebrada la pasada Semana Santa en Oviedo, con su
bocado “La Pasion de los Angeles” que fue la propuesta
que recibié mayor nimero de votos de los clientes, una vez
contabilizados los gastromapas depositados en las urnas
que se dispusieron en los establecimientos participantes.

El segundo puesto y Capuchon de Plata es para el restau-
rante 180° con su propuesta llamada “Torrija de bacalao con
pimientos asados”. El tercer puesto y Capuchén de Bronce,
por las votaciones recogidas corresponde a la Taberna Gas-
tronémica Los Nuestro con su bocado “Las Cruzadas”.

La entrega de estos capuchones y los premios a los votan-
tes que resultaron elegidos en el sorteo Bocados del Co-

frade 2016 se desarrollé en el establecimiento ganador: el
Rincon de Pin, que esta situado en la calle pozos nimero
17 de Oviedo, y contd con la participacion del concejal de
Turismo del Ayuntamiento de Oviedo, Rubén Rosén y el

Presidente de Otea, Javier Martinez, entre otras personas.

“Un mundo

RESTAURANTES

“Bocados del Cofrade” es una iniciativa gastronémica que
por sexto afio consecutivo se sumo a las celebraciones y a los
cultos de la Semana Santa de Oviedo. Bocados del Cofrade
permiti6 disfrutar a los ciudadanos de la capital y visitantes
de tentempiés tipicos de Semana Santa. En total participaron
39 establecimientos hosteleros de Oviedo, diecisiete de ellos
ofrecieron ademéas menus creados para la ocasion.

Oferta de Alojamiento

Para facilitar la visita a Oviedo se creé una escapada,
donde siete hoteles de la ciudad ofertaron un paquete
de alojamiento con desayuno con precios especiales.

HOTELES

de servicios
parala
hosteleria”

€0 Mumdo |

www, tejidoselmundo,com £ 1903

¢/ Fruela &, Teléfono: 985 213 110
¢/ Rosal 4 y &. Teléfono: 985 208 201

Avda, de la Costa 73. Teléfong: 785 387 (40

RENTING
MANTELERIAS
comprat

Si we

anieleria KHWF fe f"‘"

Pago por uso, desde 0,60E
mantel y 0,15€ senvilleta.
Servicio diario de lavanderia
incluido.

Mantelerias estandary hechas
a medida.

Amplia variedad.

PRUEBA GRATIS
ESTE SERVICIO*

*Durante un fin de semana te
equipamos de m
pruebes ol servicio. | Totalrmente gratis!

Colchones y bases, sabanas,
toallas, nordicos, colchas,
rmantas, edredones y toda la
ropa de cama.

Instalacion de cortinasy
estores a medida, Gran
variedad en tejidos ignifugos.
Mantenimiento.

Alfombras y moguetas
estandar y & medida,
Instalacion de pasillos y
escaleras. Todas las
variedades.

985 208 201
690 670 847 u
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REPORTAJE

Texto y fotos: Carlos Cuesta

Se trata de un concejo agarrado a Oviedo y a la
autopista de la meseta, y esa proximidad con la capital
lo convierte en pasajero y alejado, circunstancia
negativa, pues estos contornos sujetos a la térmica de
ciclo combinado y al rio Nalén estéan cargados de animo,
belleza, ambiente y vida comunal intensa.

Y visitar Ribera de Arriba es envolverse en naturaleza
cercana, hospitalidad, historia campesina, etnografia
latente y mucha actividad cultural especialmente en el
caserio de Buefio, centro rural por excelencia y Pueblo
Ejemplar en el 2012 entonces por la Fundacién
Principe de Asturias, hoy Princesa de Asturias. En esta
localidad de La Ribera huele a hierba recién cortada,
a cauce fluvial y perfume forestal. Un recorrido por

el pueblo permite vivir con intensidad la Asturias
campesina de siempre con sus caminos imposibles
sus vegas pegadas al rio Nalén, sus hoérreos y paneras
gue alcanzan el medio centenar, los viejos lavaderos,
sus casas rurales -La Rebolona un ejemplo- para
favorecer el turismo en la zona, y su centro de
interpretacion del hérreo, amén de rincones prefiados
de evocaciones antafionas y ambiente popular vivo e
intenso como lo demuestran sus multiples actividades
a lo largo del afio como el festival de Jazz a primeros
de julio, el cine al aire libre durante el verano, los
encuentros de fados en el otofio, asi como un

Carlos Cuesta. Presidente de la Asociaciéon Asturiana
de Periodistas y Escritores de Turismo.(ASPET).

Ribera de Arriba,
lo cercano desconocido

Certamen de pintura que causan sensacion al visitante
que se deja caer por estos lares de un municipio para
muchos desconocido pero que tiene trazas de ser muy
atractivo y que se deja querer.

Y en todo el perimetro de este pequefio concejo
estéan sus localidades mas movidas como su capital
municipal Soto de Ribera, Les Segaes, Vegalencia,
Ferreros, con una iglesia-Santiago- de base romanica,
Tellego, Soto de Rey y Buefio, pueblos dindmicos que




tienen en la térmica carbonera y eléctrica su sentido
mas mercantil y productivo que a fin de cuentas es
la industria que da vida, movimiento y prosperidad
a estos contornos, junto al sector agroalimentario.
Pero lo que destaca de este concejo es su vega
fluvial muy préxima al rio Nalon. Tierra feraz como
pocas que apenas se le atiende como es debido,
salvo algunos invernaderos de hortalizas y flores.
Este terreno fluvial bien cultivado seria un campo
de fabes y de kiwis, amén de otras especialidades,
extraordinario ya que cuenta con la calidad natural
de unas praderias bien asistidas por la corriente
continua del Nalon.

Y visitar La Ribera es envolverse en sosiego, etnografia

y vida rural por todos los poros de su piel geogréfica 'y
municipal. Ambiente natural en las cercanias del cauce
mayor de Asturias, paseos singulares, senderismo
controlado, conocimiento del medio mediante paneles
ilustrativos, area recreativa de El Llosalin, y si se quiere
investigar a fondo la vida cotidiana de un pueblo astur, la
localidad de Buefio es la referencia méas adecuada. Sus
vecinos, de manera afectiva y entusiasta, se encargaran
de orientar al viajero sobre las singularidades del
concejo y de este pueblo vestido con la peculiaridad de
su historia atévica y campesina. Las tierras de labranza,
sus caminos, viejos molinos y variados trabajos rurales,
conforman la realidad de una comunidad que no quiere
perder sus raices ancestrales y busca en la historia

su razén de ser. Y si hablamos de gastronomia, este
concejo tiene mucho qué decir. Sus potajes -berzas,
fabada, patatas con carne-y la dulceria, ese arroz con
leche superior y benéfico, son realidades culinarias que

enganchan a los exigentes comensales. Y en Tellego, en
Casa Cristina, la cocina de siempre saluda con servicio
afecto al visitante y al parroquiano. Una manera de
aproximar los productos del entorno a esos paladares
que buscan lo primario con esmero y satisfaccion. Y
Ribera de Arriba en la Montafia Central es un territorio
rayano y vecino, con encanto y magia sentida, hechos
recogidos por el director de cine morciniego José
Antonio Quirds con su pelicula “Las Cenizas del Cielo”
donde promocion6 a los cuatro vientos estos lugares a
pesar de realizar un alegato medioambiental... Cine,
paisaje, turismo rural, culinaria y etnografia, envueltos
en realidades con esencia natural.
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COMPRA/VENTA

Se Vende o Alquila por jubilacién un Hostal en Sali-
nas. Establecimiento acreditado. 13 habitaciones. Bar
con comedor y Vivienda. Zona de playa y muy bien co-
municado. Precio asequible. Informes en los teléfonos
985.500154, 985.518744 y 667870033.

Se vende o alquila sidreria restaurante en Mieres.
Establecimiento de reconocido prestigio. Comunica
a dos calles. Superficie 240 m® Almacén de 30 m?.
Dispone de Terraza en calle peatonal. Informes en los
teléfonos 985.215771 y 647.489245.

Se Vende mobiliario y menaje de hostelerfa en perfec-
to estado. Informes en el teléfono 630.524.140.

Se Alquila Cafeterfa-Pub en Llanes. Dispone de los
permisos reglamentarios. Superficie de 400 m? , cén-
trico y pr6ximo a la playa. Interesantes condiciones.
Informes en el teléfono 686.213.132.

Se Vende o Alquila Sidreria Restaurante “El Narcea” en
Mieres, situado a dos calles, ¢/ Juanin de Mieres y ¢/
0fi6n. Local de 239 m?, con almacén y terraza en calle
peatonal (Juanin de Mieres). Informes en los teléfonos
647489245 y 692374593.

Se Vende o Alquila, por jubilacion, prestigiosa Discote-
ca. Ubicada en el centro de Asturias. Dispone de moder-
nas instalaciones y tiene todos los permisos en regla.
Informes en los teléfonos 985222998 y 630868241.

Se Vende mobiliario y menaje de negocio en perfecto
estado. Informes en el teléfono630524140.

Se traspasa, por enfermedad, local de comida para lle-
var, con cartera de clientes incluida. Empresa ubicada
en el centro de Oviedo. Precio a convenir. Informes en
el teléfono 630601996.

Se Alquila el Meson de la Mar en Luarca. Local de 210
m? actualmente dedicado a Mesén-Restaurante. 10
mesas en el bar-sidrerfa y 10 mesas en los dos come-
dores existentes. Terraza con excelentes vistas al puerto
pesquero. Posibilidad de utilizar el primer piso como
comedor o vivienda. Disponemos de finca en Luarca
de una hectarea para montar carpa y organizar eventos.
Informes en el teléfono 644408676 (propiedad).

Se traspasa local en Lugones por jubilacion de su
titular. Funcionando. Superficie 84 m?. Renta baja.
Informes en el teléfono 985260022

Se Alquila Bar Parrilla Restaurante situado en Ctra. Nacio-
nal 634. Villuir (Luarca). 441 m? distribuidos en dos plan-
tas, en una Bar, Parrilla, dos comedores, cocina, bafios,
efc. y un almacén en la ora. Terraza exterior y un amplio
aparcamiento asfaltado. Negocio totaimente equipado
para funcionar. Dispone de un terreno anexo ideal para
instalar una carpa para bodas y banquetes. Aviso: solo se
negociard con profesionales serios. Imprescindible fianza.
Renta negociable. Informes en el teléfono 985.641064.

Sealquilael Bar Restaurante LAS VIGAS en Carcedo (Soto
del Barco). Cruce del aeropuerto N-632. Cocina comple-
tamente equipada, Comedor y Bar en piedra, capacidad
para 60 comensales. Dispone de terraza y de aparcamien-
to. Precio a convenir. Informes en el teléfono 636775689.

Se Alquila Hotel Restaurante Palacio Figaredo en Figa-
redo (Mieres). Restaurante para 200 comensales. Hotel
11 habitaciones (24plazas). Condiciones a convenir.
Informes en los teléfonos 985427706 y 619307060.

Se vende, por jubilacion de sus titulares, el Hotel Rio
Caudal de Figaredo (Mieres). Antigiiedad del inmue-
ble 8 afios. 19 habitaciones. Precio 275.000 euros.
Informes en el teléfono 649939160.

Se vende Restaurante en Estrella de Izar (Leon) a 14
km de la capital y sito en la Ctra. de Asturias. Bar con

Q Compra / Venta
[

una superficie de 156 m? y dispone de un local en la
parte superior de 132 m2.Dispone de 5 habitaciones, 3
aseos Y 2 bafios, dos plazas de garaje y un saldn de 42
m2. Parcela de 3.460 m2 Posibilidad de ampliacién.
Precio 350.000€ a pagar en 6 afios sin intereses. In-
formes en el teléfono 629694371 (Sr. Romero).

Se alquila local en la Tenderina (Oviedo). Cualquier
giro. 130 m? Renta baja. Informes en los teléfonos
985202128 y 626761662

Se vende 0 alquila bodegén-mes6n en Navia. Estableci-
miento decorado con materiales risticos (madera, ceré-
mica, etc.). Disponibilidad de una amplia terraza y con
bodega/almacén independiente. Situado en pleno casco
urbano de Navia, al lado de la estacion de autobds, par-
king municipal y amplio aparcamiento publico. PRECIO
negociable. Informes en el teléfono 677244773.

Se alquila Bar Restaurante Ferrerin en Cancienes,
Carretera General ndm. 21. Incluye negocio de Lote-
rias y Apuestas del Estado. Informes en los teléfonos
651305876 y 985505321.

Se alquilan los Apartamentos turisticos CUIRGU situados
en el centro de Felechosa (Aller) www.apartamentoscuir-
gu.com. Se trata de 8 apartamentos, totalmente instalados
y equipados, con capacidad para 36 personas. Dispone
igualmente de Bar y Tienda en su planta baja. Informes en
el teléfono 617447039 (Alejandro Cuervo).

Se Alquila local en el centro de Oviedo. Uso hostelero.
Posibilidad de instalar terraza. Local de 130 m?en ple-
no Fontén. Informes en el teléfono 649941728.

Se Alquila negocio de hostelerfa en Oviedo (CENTRO
ZONA GASCONA), Totalmente instalado y con permisos
municipales,166 metros, cocina con salida de humos,
terraza, sin traspaso. Informes en el teléfono 615960688.

Se Vende, por motivos familiares graves, el Hotel Ru-
ral LA SOLANA POSADA DE CABALLOS, sito en la
localidad de Boal (pueblo ejemplar de Asturias 2014).
Hotel Rural de 3 estrellas plus. Dispone de 7 habita-
ciones (3 junior vips, dos dobles y otras dos dobles
con dos camas individuales) distribuidas en las 3
plantas de la edificacidn. Incluye vivienda particular
de 90 m?, Salén-Comedor de 40 m?, Terraza de 50 m?.
Finca de 2,8 hectdreas cercada con pared de granito.
El Hotel dispone de todas las licencias reglamenta-
rias. Posibilidad de ampliacién mediante proyecto ya
aprobado por el Principado. Mas informacién en www.
lasolana-posadadecaballos.com. Precio a negociar.
Informes en el teléfono 609842172.

Se Alquila, por jubilacion, el Hostal Restaurante LA
MARINA de Navia. Ubicado en la zona residencial del
Pardo a escasos metros de la playa de Navia. 16 habi-
taciones de alta mas 5 habitaciones para uso personal.
Dispone de un comedor con 65 plazas, Bar con una
amplia terraza. Condiciones a convenir. Informes en el
teléfono 985.630602.

Se alquila local de restauracién en La Florida (Ovie-
do). Sin traspaso. Con aval y fianza. 170 m?. Informes
en el teléfono: 667089099.

Se alquila o traspasa, por motivos de salud, el Res-
taurante El Paraiso en Roces (Gijon). Con todos los
permisos en regla y con una capacidad para 200
personas. Condiciones a negociar. Se exige seriedad.
Se pueden ver las instalaciones a través del Facebook
Informes en los teléfonos 985168090 y 607771162

Se vende el Bar restaurante Prau Ferrera en Mieres.
Incluye vivienda ubicada encima del Bar. Disponer de
24 plazas de comedor en el interior del local, de una
terraza cubierta de 37 plazas y de otra terraza abierta de
40 plazas. El solar dispone de otro espacio ideal para
instalar un merendero. El establecimiento esta ubicado

€n una zona con amplio aparcamiento, justo enfrente
del Macelo de Mieres y de la Xata Roxa (lonja de carne).
Informes en los teléfonos 985450520 y 609411203.

Se traspasa Restaurante en funcionamiento en Centro
Comercial de gran afluencia. Totalmente instalado.
Més de 1.200 clientes mensuales demostrables. Ideal
para explotar directamente. Muy buen precio. Pregun-
tar por sefiorita Ruiz. 670 038 984.

Se Traspasa Vinoteca La Consistorial. Ubicada en el
centro del casco histérico de Qviedo, justo frente al
Ayuntamiento. EI local dispone de terraza. Instalacio-
nes en perfecto estado. Excelentes condiciones. Infor-
mes en el teléfono 616158225.

Se Vende o Alquila Hotel en al montafia Palentina. Total-
mente instalado, para comenzar a trabajar sin inversion.
Ideal para profesional solo o en pareja. Ver instalacio-
nes en www.hotelmiralba.es. Informes en los teléfonos
629556699-979107168. marana@sanarach.com.

Se alquila Restaurante Via Carisa en Pola de Lena. Fun-
cionado, bonito local riistico con vistas aal Sierra del Ara-
mo y al Gamoniteiro. Informes en el teléfono 985490357.

Se traspasa restaurante Sidreria en Oviedo (Zona
Masip) cerca del Carlos Tartiere. Local de 90 m?, apto
para espichas, cenas de empresa, cumpleafios etc. To-
talmente insonorizado. Tres televisiones sintonizadas
para emitir tres canales distintos a Ia vez. Cocina con
salida de humos y maquinaria en perfecto estado. Gran
afluencia de clientela, especialmente los fines de sema-
na y en partidos del Real Oviedo. Todas la licencias en
regla. Informes en el teléfono 626658015 (Laureano).

Se alquila local para Cafeterfa en la calle Cervantes ni-
mero, 7 de Oviedo. 200 m?, con todos los permisos en
regla, actualmente sin maquinaria ni mobiliario, Condi-
ciones a convenir. Informes en el teléfono 645412672.

Se Vende Edificio con Restaurante-Parrilla funcionan-
do en la actualidad en planta baja de unos 225m? en
la mejor zona de Navia, frente al Muelle. Aparte del
negocio en planta baja que estd para funcionar el
edificio consta de otras dos plantas de 125m? cada
una, que necesitan rehabilitacién parcial de cubierta
y acondicionamiento de locales dependiendo su uso.
Sin duda serfan ideales para dos viviendas grandes
frente al Puerto de Navia con impresionantes vistas o
4 apartamentos. El motivo de la venta son problemas
de salud y situacién econémica complicada por esta
situacion desde hace un tiempo. PRECIO.- 420.000€
de los cuales la mayor parte tendria unas posibilida-
des de financiacion muy interesantes pues cabe la
posibilidad de subrrogacion de la hipoteca actual y
todas las facilidades necesarias por parte de la entidad
financiera siempre que la solvencia sea la adecuada.
Contacto.- Juan Ferndndez Tel.- 98 547 43 70 Movil -
609 032 033 Email: consultingnn@gmail.com

Se traspasa local de Hosteleria en Oviedo. Ruta de los
Vinos al lado de la ¢/ Manuel Pedregal. Informes en el
teléfono 635.479761.

Se Alquila la Sidreria La Cruz, zona de la Cruz, calle
paralela a Fuertes Acevedo y proxima al nuevo estadio
Carlos Tartiere. Local de unos 100 m?. Ideal para un
matrimonio. Con todas las licencias y permisos en
regla. Buenas condiciones econdmicas. Informes en
el teléfono 649.769630 (Gonzalo).

Se vende o alquila la tienda-bar de Calabrez (Ribadese-
1a), al lado de la capilla de San Buenaventura y a 3 Km.
de la salida de la autopista, y a 8 Km. de Ribadesella.

Tienda Bar con un comedor para 60/70 plazas. La ins-
talacion dispone de una finca anexa, ideal para montar
una terraza, aparcamiento e incluso una huerta. Infor-
mes en el teléfono 629240415.



BMW Sarle 1
Triocar y R—

BMW SERIE 1

DESDE 1 50€ AL MES

Tuyo, con su nuevo disefo mas deportivo que nunca
Tuyo, con innovaciones como sus faros delanteros con tecnologia LED.
Y tuyo, completamente equipado. Sal a la calle. Y chgelo.

En 35 cuotas. Entrada 5.840€. Cuota Final: 13.350€. TAE: 1,17%

= o .
Triocar ’:‘le
Autovia AS Il, n°1529 Roces-Gijon Conserveras 6-8 Pol. PE.PA. Avilés = -
Tel. 985 168 553 Tel. 985 540 700

www.triocar.es

Consumo promedio: desde 3,4 hasta B 1100 km. Emisiones de CO4: desde 89 hasta 188 glkm.



Auténticos, en el sabor,
la calidad y el servicio

Orgullosos de estar, cada dia, en los negocios mas
auténticos. Desde pequenos comercios y restaurantes
hasta empresas de catering y supermercados.

desde 1958

Porque queremos Porque estamos Porque somos
ayudarte. disponibles. exibles.
Nadie conoce mejor que Estamos cuando y donde nos Seas como seas, nos
nosotros nuestros productos, necesites. Repartimos a adaptamos a ti.
por eso te asesoramos sobre diario y disponemos de un Ofrecemos un servicio a medida
sus posibilidades teléfono de atencion al cliente de tus necesidades y del
gastronomicas y de ventas. 24 horas. volumen de tu negocio.

Conoce nuestra seleccion de productos carnicos

www.el-cuco.com
Auténticos cada dia

¢! Rayo 26 - 33010 OVIEDD T 985 200 324



